U

lacuitine

DUZEL

Menus S25 a S28 du 17 Juin au 12 Juillet 2024
Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Juin 2024 18 Juin 2024 19 Juin 2024 20 Juin 2024 21 Juin 2024
SALADE
TABOULE D'UZEL WenNlgdaien, RADIS BEURRE Zaf. oE
i BETTERAVES ROUGES gl POMMES DE TERRE &
ESCALOPE A LA CREME Y BIO ROTI DE DINDE ey
CAROTTESVICHY FROID ACCRAS DE MORUE & CITRON
LASAGNES LEMTILLES EN SALADE SAUTE DE BOEUF
CAMEMBERT AUX iﬁﬂ%‘?&f&” B AUX CHAMPIGNONS
LEGUMES COMTE &8 RIZ AUX HARICOTS ROUGES | CHOU-FLEURBIO PERSILL
COMPOTE y DE CLERON
POMME ABRICOT %5, PREPAILLOUBIO &. YAQURT DE MAMIROLLE 7. CHANTENEIGE BIO
v ALAMANGUE
e PECHE e : COCKTAIL DE FRUITS
ZTARTE D'UZEL AL'ANANAS
LUND! MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Juin 2024 25 Juin 2024 26Juin2024 27 Juin 2024 28 Juin 2024
raf ok
CHOUBLANC /858  CONCOMBRE&POIVRONS 85  ROSETTEDELYON Y g&\@mm Ny A
D'UZEL EN SALADE & s ok
MELON DE TOMATES #2&
EN SALADE CORNICHON
, CHIPOLATAS & GALETTE DE BOULGOUR STEAK HACHE £
QUENELLE DE BROCHET DE FRANCHE-COMTE SALADE REPAS A LA MEXICAINE i
SAUCE NANTUA AU JUS D'UZEL CAROTTES BIO PERSILLEES ERITES
HARICOTS VERTS BIO PUREE TABOULE & POULET " ¢

PERSILLES BLEUET DES PRAIRI "

1 : % EMMENTAL

YAQURT DE MAMIROLLE &, VACHE QUIRIT &. DE CLERON =

PETIT MOULE NATURE BIO SUCRE BIO 2 GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 S

MOELLEUX D'UZEL DE POMMES BIO
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS AUX GRIOTTES

LUNDI MARDI MERCREDT JEUDI VENDREDI

01 Juillet 2024 02 Juillet 2024 03 Juillet 2024 04 Suillet 2024 05 Juillet 2024
G‘—fem\f@f i¢ii SALADE SALADE AU RIZ BIO
: SALAMI s DE TOMATES 4 D'UZEL
RADIS BEURRE /% DE SCAROLE :58£,

OMELETTE FE)T( gE;'EOSK' g i JAMBON BLANC NUGGETS DE VOLAILLE
SAUCE MORNAY 6 e 5 FROID &KETCHUP
PETITS POIS BIO il GRATIN COURGETTES PROVENCALI

AL'ECHALOTE & PERSIL ) D'UZEL vafs
ECHAL BN GIE DE COQUILLETTES g5 53
TOMME BIO & ; ; ) . ot
EBIO . AlL & FINES HERBES CANCOILLOTTEIGP & COMTEGCCLIEON 8 FONDUCHOTIAT
DE CLERON
GATEAU DE SEMOULE e HECHABI: MOUSSE CHOCOLAT COOKIE D'UZEL 3
AU CARAMEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juillet 2024 09 Juillet 2024 10 Juillet 2024 11 Juillet 2024 12 Juillet 2024
: CONCOMBRE :&% IRy T LADE ek
MACEDOINE DE LEGUMES TABDULE HL2aE DUZEL e Vigdoian i
MAYONNAISE LASEMOULE BIO ALAMENTHE SALA;ILEJ ;::RAZI Zaf
: 1 HACHIS PARMENTIER
FILET DE POULET BN B SAUTE DE PORC 2 i
SAUCE SUPREME et COURGETTES & CAROTTES POIS CHICHES
R e EPINARDS D'UZEL =% & LR FONHEE EONCIGS EE MINI CABRETTE BIO
AIL & FINES HERBES RIZ
MAMIROLLE . ;
CARHE FRALS BIO YAOURT AROMATISE CAMEMBERT COMD';DTE
FLAN NAPPE
NECTARINE PALET BRETON D'UZEL 3 ABRICOTS POIRES

Hos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfahce. certffiée allergotogie,
Dans le cadre de sa politique qualitd la cuisine D'UZEL privilégie Vutilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’ongme des viandes est apposee surie bnrdpreau de lwralstm
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