U

lacuesine

Menus $25 a $28 du 17 Juin au 12 Juillet 2024
Primaire (Na) sans porc

DUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
17 Juin 2024 18 Juin 2024 19 Juin 2024 20 Juin 2024 21 Juin 2024
2 Menu NVeptianien SALADE
TABOULED'UZEL f RADIS BEURRE DE POMMES DE TERRE
BETTERAVES ROUGES DUZEL
ESCALOPE A LA CREME BIO e
ROTI DE DINDE
CAROTTESVICHY e FROID ACCRAS DE MORUE & CITRON SAUTE DE BOEUF
CAMEMBERT AS X LENTILLES EN SALADE FILET DE POISSON AUX CHAMPIGNONS
AU AU LAIT DE COCO CHOU-FLEUR BIO PERSILL
LEGUMES COMTE DE CLERON RIZ AUXHARICOTS ROUGES ,
SRRl . CHANTENEIGE BIO
POMME ABRICOT PREPAILLOU BIO YAOURT DE MAMIROLLE
HVE BANANE ALAMANGUE
COCKTAIL DE FRUITS
PECHE TARTE D'UZEL A L'ANANAS
LUNDI MARDL MERCREDI JEUD! VENDREDI
24 Juin 2024 25 Juin 2024 26 Juin 2024 27 Juin 2024 28 Juin 2024
: ¢ 5 SALADE
CHO%S‘;‘?&SEUZEL CONCOMBRE & POIVRONS TERRINE MM\@?’M o3
EN SALADE AUX MELON TOMATES
3 LEGUMES
QUENELLE DE BROCHET GALETTE DE BOULGOUR
SAUCISSES DE DINDE y
SAUCE NANTUA A LA MEXICAINE STEAK HACHE
AU JUS SALADE REPAS .
HARICOTS VERTS BIO : ; CAROTTES BIO PERSILLEES AU JUS
PUREE D'UZEL
PERSILLES e FRITES
TABQULE & POULET BLEUET DES PRAIRIES
. YAOURT DE MAMIROLLE DE CLERON
. MMENTAL
PETIT-MAULENATURE BIO SUCRE VACHE QUI RIT BIO s .
{5 GATEAU D'ANNIVERSAIRE E—
RIZALLAT NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZEL .
LIT CARAMEL AUX GRIOTTES BIO
LUND! MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juillet 2024 02 Juillet 2024 03 Juillet 2024 04 Juillet 2024 05 Juillet 2024
- I
£ Mssaw\@,é‘ﬂhm COEUR SALADE SALADE‘AU RIZBIO
MELON i D'UZEL
RADIS BEURRE DE &
alirai FILET DE HOKI SR TOMAIES NUGGETS DE VOLAILLE
&
SRt sic AT v RAVIOLIS JAMBON DE VOLAILLE Speie
Igags s ?0 G::'JF]N GRATIN m»:F cRgg)mLLEﬁES COURGEGIEFRGS
AL'ECHALOTE & PERSIL PETIT MOULE D'UZEL
- AIL & FINES HERBES
TOMME BIO DE CLERON
CANCOILLOTTEIGP COMTE DE CLERON S ———
GATEAU DE SEMQULE ABRICOTS
i CarMiEL NECTARINE MOUSSE CHOCOLAT coRRE R
LUND! MARDI MERCREDI JEUDS VENDREDI
08 Juillet 2024 09 Juillet 2024 10 Juillet 2024 11 Juillet 2024 12 Juillet 2024
; Meufegeband
e HE D TABOULE D'UZEL Me \légﬁfmm& SALA;E ;::RAZI SALADE PANACHEE
MAYONNAISE CONCOMBRE D'UZEL
LA SEMOULE BIO ALAMENTHE HACHIS I?ARMENT!ER
e ERTEPOET ! POIS CHICHES D'UZEL
SAUCE SUPREME POISSON PANE TORTILLAQIGNONS A
PENNES RIGATE BIO _CITRON COURGETTES & CAROTTES LA TOMATE CONCASSEE MINI CABRETTE
EPINARDS D'UZEL RIZ BIC
AIL & FINES HERBES
MAM ,
IRQLLE CARRE FRAIS BIO CAMEMBERT COMPOTE
i YAOURT AROMATISE DE
FLAN NAPPE
NECTARINE ABRICOTS PQIRES

Nos menus so

PALET BRETON D'UZEL

nt validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politigue qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos pruguits, plus particulizrement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



