LUNDI
09 Septembre 2024

BETTERAVES ROUGES

STEAK HACHE
AU JUS
CAROTTES PERSILLEES

COMPOQTE
POMME FRAISE

LUNDI
16 Septembre 2024

CHOU-FLEUREN SALADE

FILET DE POULET
A
LA TOMATE
BROCOLIS
&
POMMES VAPEUR
D'UZEL

KIwl

LUNDI

23 SeptemPre 2024

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

JAMBON GRILL
AU JUS
PETITS PO!S BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL

KIWi

LUNDI

30 Septembre 2024

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

FILET DE POULET
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

POMME

Menus S37 a S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
10 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
FILET DE POULET
AU JUS
HARICOTS VERTS
PERSILLES

POMME

MARDI
17 Septembre 2024

BETTERAVES ROUGES
BlO

PAUPIETTE DE VEAU
AU JUS
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

POIRE

MARDI

24 Se_ptembre 2024

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
ROESTIS

DE
POMMES DE TERRE

POIRE

MARDI
01 Octobre 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

CHIPOLATAS
DE FRANCHE-COMTE
AU JUS
FRITES

PRUNES

MERCREDI

11 Septembre 2024

SALADE ICEBERG

GRILLARDIN DE VEAU
AUX
HERBES
PENNES RIGATE

PRUNES

MERCREDI
18 Septembre 2024

PANACHE
DE
CRUDITES

RAVIOLIS
A
LA TOMATE

ANANAS
AU
SIROP

MERCRED!
25 Septemb_re 2024

LENTILLES
EN SALADE

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

MERCREDI

02 Octobre 2024

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS
BROCOLIS

QUARTIERS DE POMMES

SAUCE CARAMEL

JEUDI

12 Septembre 2024

MELON

SAUTE DE BCEUF
AU PAPRIKA
FLAGEOLETS PERSILLES

POIRE

JEUDI
19 Septembre 2024

SALADE
AUX
PATESBIO

STEAK HACHE
AU JUS
RIZ

PRUNES

JEUDI
26 Septembre 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

SAUTE DE BOEUF
JARDINIERE DE LEGUMES
A
L'ECHALOTE & AU PERSIL

BANANE

JEUDI

03 Octobre 2024

SALADE PANACHEE

SAUTE DE DINDE
RIZ

COMPOTE
POMME PECHE
HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

VENDREDI
13 Septembre 2024

PANACHE
DE
CRUDITES

JAMBON GRILL
AU JUS
COURGETTES D'UZEL

BANANE

VENDREDI
20 Septembre 2024 =

SALADE FEFLA
D'UZEL

COUSCOUS BOULETTES
SEMOULE
DU COUSCOUS

COMPOTE
DE
FRUITS

VENDREDI
27 Septembre 2024

CEUR
DE
SCAROLE

BOEUF BRAISE
AU JUS
COQUILLETTES

PRUNES

VENDREDI
04 Octobre 2024
POIS CHICHES
A
LA TALENTAISE

JAMBON GRILL
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

PRUNES

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-07-20



LUNDI
09 Septembre 2024

CREPE
AU FROMAGE

TORTILLA OIGNONS
CAROTTES PERSILLEES

FONDU CROCLAIT
BIO

COMPOTE
POMME FRAISE

LUNDI

16 Septe[nbre 2024

CHOU-FLEUR
EN SALADE

CREPES
TOMATE MOZZARELLA
PUREE

EDAM BIO

KIwl

LUNDI
23 Septembre 2024

CELERI REMOULADE
D'UZEL

TORTILLA OIGNONS

PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

MADELEINE BIO

LUNDI
_30 Septembre 2024

CELERI REMOULADE
D'UZEL

LASAGNES
AUX
LEGUMES
YAOURT NATURE SUCRE

POMME

Menus S37 a $S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024
Primaire (Lc) sans viande

MARDI
10 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL

PANE
DE
BLE VEGETARIEN
HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAQURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

POMME
MARDI
17 Septembre 2024

BETTERAVES ROUGES
BIO

OMELETTEBIO
SAUCE CREME AUX HERBES
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

CAMEMBERT

RIZAU LAIT
LIT CARAMEL

MARDI

24 Septembre 2024

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

FILET DE COLIN
SAUCE AU BEURRE BLANC
ROESTIS
DE POMMES DE TERRE

FOUETTE DE LA MERE LOIK

POIRE

MARDI
01 Octobre 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

EUFS
A LA BASQUAISE
FRITES & MAYONNAISE
RONDELE BIO

FROMAGE BLANC
AUXFRUITS

MERCREDI

11 Septembre 2024

SALADE ICEBERG

PENNES
SAUCE FROMAGERE
D'UZEL

GOUDABIO

LIEGEOIS
AU
CHOCOLAT

MERCREDI
18 Septembre 2024

PANACHE
DE
CRUDITES

RAVIOLIS
DE
LEGUMES BIO

FRAIDOU

ANANAS AU SIROP

MERCREDI

25 Septembre 2024
LENTILLES
EN SALADE

TERRINE
AUX
3 LEGUMES
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

POMME

MERCREDI
02 Octobre 2024

SALADE OLIVIER

CREPES
AUX
CHAMPIGNONS
BROCOLIS

PETIT LOUIS

QUARTIERS DE POMMES

SAUCE CARAMEL

JEUDI VENDREDI
12 Septegﬂ:re 2024 13 Septembre 2024
MELON SALADE DE RIZ
OMELETTE P'UZEL
SAUCE MORNAY
. FILET DE HOKI
FLAGEOLETS PERSILLES ALA CREME

BLEUET DES PRAIRIES COURGETTES D'UZEL

RESLESON CANCOILLOTTE IGP
TARTE D'UZEL ALAIE
AU
CITRON BANAIIE
JEUDI VENDREDI
19 Septembre 2024 20 Septembre 20&4 e
SALADE SALADE FEFLA
AUX D'UZEL
PATES BIO
COUSCOUSVEGETARIEN
POISSON PANE D'UZEL
CITRON SEMOULE DU COUSCOUS
EPINARDS
YAOURT NATURE SUCRE
MAMIROLLE
COOKIE D'UZEL
PRUNES MENTHE CHOCO
JEUDI VENDREDI
26 Septembre 2024 27 Septembre 2024
CAROTTES RAPEES D'UZEL
SINACEETTE COEUR DE SCAROLE
SHELETE GRATIN DE C;)UQUILLETTES
JARDINIERE DE LEGUMES FROMAGE
A L'ECHALOTE & AU PERSIL
3 TOMME DE CHEVRE
FONDU CARRE DEC ERer
GATEAU D'ANNIVERSAIRE .
MOELLEUX D'UZEL CRE“\;'ENDIEEES ERT
AUX GRIOTTES
JEUDI VENDREDI
03 Octobre 2024 04 Octobre 2024
AT PIZZ,: SXUZEL
PANACHEE 4 FROMAGES
CROUSTI EIEZPO'SSON QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA
X . CAROTTES D'UZEL
COMTE DE CLERON BERETL EES
COMPOTE )
TouE BeHE TOMME BIO DE CLERON
HVE

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-07-20



U

la culsine

Menus S37 a S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Septembre 2024 10 Septembre 2024 11 Septembre 2024 12 Septembre 2024 13 Septembre 2024
- . . MELON
AU EESE?GE Nm'\(lgf uen SALADE ICEBERG SALADE DE RIZ
TABOULE D'UZEL SAUTE DE BOEUF D’UZEL D'UZEL
) ) PENNES CARBONARA AU PAPRIKA
STEAKHACHE i D'UZEL FLAGEOLETS PERSILLES FILET DE HOKI [
AUJUS DE BLE VEGETARIEN A LA CREME
CAROTTES PERSILLEES HAFSESSEL\/EESRTSE SR Sl EUEROES BRARIES COURGETTES D'UZEL §
FONDU CROCLAIT BIO o DE CLERON #: & CANCOILLOTTEIGP %
YAOURT DE MAMIROLLE . . . AL'AIL
COMPOTE AT RESUEE AU TARTED'UZEL §
POMME FRAISE CHOCOLAT AU BANANE
POMME & CITRON
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Septembre 2024 17 Septembre 2024 18 Septembre 2024 19 Septembre 2024 20 Septembre 2024
E i ﬂa;ﬂ d theme
CHOU-FLEUR Wm\@’etmm PAN;\ECHE SALADAEU 1; UZEL
A BETTERAVES ROUGES BIO , . /
ENSALADE CRUDITES D’UZEL PATES BIO
FILET DE POULET % OHELETIECEIO . SALADE FEFLA D'UZEL
LT SAUCE CREME AUX HERBES RAVIOLIS POISSON PANE d
PUREE D'UZEL Eil CITRON COUSCOUS BOULETTES
JULIENNE DE LEGUMES EE® GRATIN EPINARDS Sl SEMOULE DU COUSCOUS
AL'ECHALOTE
EDAM BIO ’
FRAIDOU MAMIROLLE &: YAOURT NATURE SUCRE
il CAMEMBERT
ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIED'UZEL ¢
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL MENTHE CHOCO L
LUNDI MARDI MERCRED!I JEUDI VENDREDI
23 Septembre 2024 24 Septembre 2024 25 Septembre 2024 26 Septembre 2024 27 Septembre 2024
CHOU ROUGE D'UZEL LENTILLES EN SALADE CAROTTES RAPEES D'UZEL o
R%SCESEEIDCZ%(SN EN SALADE &k VINAIGRETTE af; %’m%ﬂ;‘”‘m
COEUR DE SCAROLE

JAMBON GRILLAU JUS
PETITS POIS BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

MADELEINE BIO

FILET DECOLIN B
SAUCE D'UZEL
AU
BEURRE BLANC
ROESTIS
DE POMMES DE TERRE

FOUETTE DE LA MERE LOIK

POIRE
LUNDI MARDI
30 Septembre 2024 01 Octobre 2024
B s MACEDOINE DE LEGUMES
Mo @‘Wﬁ” MAYONNAISE
CELERI REMOULADE &
D'UZEL CHIPOLATAS &.
DE FRANCHE-COMTE
LASAGNES AU JUS
AUX FRITES & MAYONNAISE
LEGUMES
RONDELE BIO
YAOURT NATURE SUCRE
FROMAGE BLANC
POMME &' AUX FRUITS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

NUGGETS DE VOLAILLE SAUTE DE BGEUF D’UZEL

& KETCHUP AUX CHAMPIGNONS

HARICOTS BEURRE JARDINIERE DE LEGUMES
PERSILLES AL'ECHALOTE & AU PERSIL

E
RACLETTE &. FONDU CARR
DE CLERON #% GATEAU D'ANNIVERSAIRE 2
. MOELLEUX D'UZEL AUX
POMME & GRIOTTES

MERCREDI JEUDI

02 Octobre 2024 - EOctobre 2024

SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE

GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE

SAUCE MOUTARDE D’UZEL
D’UZEL RIZ
BROCOLIS &l
COMTE DECLERON &. @
PETIT LOUIS
COMPOTE
QUARTIERS DE POMMES POMME PECHE
SAUCE CARAMEL HVE

GRATIN DE COQUILLETTE
D’UZEL
AU FROMAGE

TOMME DE CHEVRE &
DE CLERON

CREME DESSERT VANILLE

VENDRED!I
04 Octobre 2024

PIZZAD'UZEL
AUX 4 FROMAGES &

QUENELLE DE BROCHET

SAUCE NANTUAD’UZEL

CAROTTESD'UZEL £
PERSILLEES

TOMME BIO
DE CLERON

PRUNES

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

yw* Produit
a- local i frais

. Légumes

=~ Patisserie
T .
& Maison

i Péche & Viande
¥ durable |

viamoay

":"../ francaise

Origine
protégée

} Nouvelle
' recette



u”j Menus S37 a S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024

cisine Primaire (Na) sans porc
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Septembre 2024 10 Septembre 2024 11 Septembre 2024 12 Septembre 2024 13 Septembre 2024
MELON
CREPE AU FROMAGE Wm\/'egdmm SALADE ICEBERG SALSPUEZIEE RIZ
TABOULE D'UZEL SR INES SAUTE DE BEEUF
STEAK HACHE AU JUS . AU PAPRIKA
; ) S E . KI
CAROTTES PERSILLEES PANE AUCE F,ROMAGER FLAGEOLETS PERSILLES b
o = D'UZEL A LA CREME
DE BLE VEGETARIEN COURGETTES D'UZEL
FONDU CROCLAIT HARICOTS VERTS PERSILLES GOUTABID BLEUET DES PRAIRIES
BIO DE CLERON
YAOURT DE MAMIROLLE LEsEdls CANCOA'\LLL,ngLTE =8
COMPOTE NATURE SUCRE N TARTE D'UZEL
POMME FRAISE AU
I CHOCOLAT e BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 SeM4 17 Sepwu wou 19 Septembre 2024 20 Septembre 2024
X . ! Mexa & theme
CHOU-FLEUR "me\/egeta . PANIf; HE SALADE
EN SALADE BETTERAVES ROUGES . AUX o hons
BIO EREBITES PATES BIO
FILET DE POULET RUTOLIS SALADE FEFLA D'UZEL
A LA TOMATE QHERDLIECIO POISSON PANE CITRON
. SAUCE CREME AUX HERBES EN - COUSCOUS BOULETTES
PUREE ; EPINARDS
JULIENNE DE LEGUMES GRATIN SEMOULE DU COUSCOUS
AL'ECHALOTE
RRAM B0 FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIwI SAMEKIEERT PRUNES
ANANAS AU SIROP COOKIE D'UZEL
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL MENTHE CHOCO {;
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
23 Septembre 2024 24 Septembre 2024 25 Septembre 2024 26 Septembre 2024 27 Septembre 2024
CELER!I REMOULADE CHOU ROUGE D'UZEL CAROTTES RAPEES D'UZEL M \/’ ;
ey
) ERhean ADE LENTILLES EN SALADE VINAIGRETTE egelanien
. COEUR DE SCAROLE
JAMBON DE VOLAILLE FILET DE COLIN NUGSETS ZEVOLA'LLE SAUTE DE BOEUF
AU JUS SAUCE AU BEURRE BLANC - AUX CHAMPIGNONS GRATIN DE COQUILLETTE
PETITS POIS BIO ROESTIS i SATDINIEREIE BT AU FROMAGE
A L'ECHALOTE & PERSIL DE il A L'ECHALOTE & AU PERSIL
FROMAGE BLANC NATURE POMMES DETEREE FONDU CARRE TOMDBQECTEEQI\EIVRE
. . RACLETTEDE CLERON ., .
BIO FOUETTE DE LA MERE LOIK < &% GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME MOELLEUX D'UZEL CREME DESSERT
MADELEINE BIO POIRE AUX GRIOTTES VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30_Septembre 2024 — 01 Octobre 2024 02 Octobre 2024 03 Octobre 2024 04 Octobre 2024
MACEDOINE DE LEGUMES PIZZAD'UZEL
Men i )
o 'f”“\get‘m’” MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX
CELERI REMOULADE 4 FROMAGES
D'UZEL SAUCISSES DE DINDE GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE
AU JUS SAUCE MOUTARDE RIZ QUENELLE DE BROCHET
LASAGNES FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS SAUCE NANTUA
AUX COMTE DE CLERON CAROTTES D'UZEL
LEGUMES RONDELE BIO PETIT LOUIS PERSILLEES
COMPOTE
YAOURT NATURE SUCRE FROMAGE BLANC QUARTIERS DE POMMES POMME PECHE TOMME BIO DE CLERON
AUX SAUCE CARAMEL HVE

POMME FRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de Uagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-07-20



LUNDI
09 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
16 Septembre 2024

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
23 Septembre 2024

MARDI
10 Septembre 2024

SALADE DERIZD'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
17 Septembre 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
24 Septembre 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD IGP
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
30 Septgmbre 2024

R

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
01 Octobre 2024

P

gt

=

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

MERCREDI
11 Septembre 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI

18 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
25 Septembre 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCRED!
02 Octobre 2024

Menus S37 a $S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024
Primaire été (Ne)

JEUDI
12 Septembre 2024

LENTILLES VINAIGRETTE
SAUCISSE MONTBELIARD
IGP
FROIDE
PETITS BEURRE

PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
19 Septembre 2024

SALADEDERIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
26 Septembre 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI

03 Octobre 2024

VENDREDI
13 Septembre 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
20 Septembre 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE
VENDRED!
27 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINt CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
04 Octobre 2024

——
_.-“,F’

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulidrement ceux issus de I’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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LUNDI
09 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
16 Septembre 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUND!
23 Sept_embre 2024

Menus S$37 a S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024

Primaire été sans porc (Nea)

MARDI
10 Septembre 2024

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
17 Septembreﬂ)u

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
24 Septembre 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET

A KETCHUP
PETITS BEURRE CHIPS
PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI
30 Septer_nbre 2024 01 Octobre 2024
f/.-—’"’

MERCREDI
11 SepEembre 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
18 Septembre 2024

JEUDI
12 Septembre 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
19 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCRED!

25 Septembre 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES
MERCREDI

02 Octobre 2024

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI

- 26 Septembre 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
03 Octobre 2024

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

VENDREDI

13 Septembre 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI

20 Septembre 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDRED!

27 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
04 Octobre 2024

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat tocal et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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