Menus $21 a $24 du 20 Mai au 14 Juin 2024
Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Mai 2023 21 Mai 2023 22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Mai 2023
SALADE CHIRAZI &k o
SALADE D'UZEL fwrm\@mm CAROTTES RAPEES &
o8 [ § '
HARICOTS IECEUGES MAIS CH(;PUF;(;E SEOR SALADEMIXTE 3§ D- SRt
/ e ST ADE POISSON A LA BORDELAISE B R —— AL GRANGE
RGETTES D' ok & 5
FILET DE POULET cou GET& SD'UZEL ok s \EEIRESBIE ROSBEEKI: FROID
SAUCE SUPREME CANNELLONIS POMMES VAPEUR & E' e HARICOTS COCOS MAYONNAISE
BROCOLIS UREL ALATOMATE
GOUDABIO FRITES
COULOMMIERS ) YAOURT DE MAMIROLLE % .
MAMIROLLE .
ET e CARRE FRAIS BIO NATURE
. (EUF A LANEIGE
MADELEINE BIO FLAN NAPPE -
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Mai 2023 28 Mai 2023 29 Mai 2023 30 Mai 2023 _— 31 Mai 2023
: SALADE DE TOMATES &£
RADIS BEURRE 8.k me\gmm LENEII\II_LES S ik [CEBERCIE
. FILET DE HOKI B8
" BETTERAVES ROUGES )
SISl SALADE AL'OSEILLE BOEUF BRAISE
i E10 LASAGNES N PETITS POIS AUX
HARICOTS VERTS AUX ESCALOPE DE DINDE % GIENGNE
PERSILLES LEGUMES g oGRS YAOURT DE MAMIROLLE & PUREE
) CAROTTES PERSILLEES 3| AERATEE
PETIT MOULE TOMME BIO & ——
E DE CLERON EM i . =
AIL & FINES HERBES CAMEMBERT B GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3
COMPOTE D'UZEL POMME
MOSSSE CLOEOEAT DE POMMES BIO BANANEBIO AUX ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI b VENDREDI
03 Juin 2023 04 Juin 2023 05 Juin 2023 o JEUDI 07 Juin 2023
= — - 25— 06 Juin 2023 —
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE RIZ — \/;
: ROULADE DE VOLAILLE — MenuNfegelanien
HAONEAISE LEEL AUX OLIVES HMenu des enfants
GRILLARDIN DE VEAU POISSON PANE CRLER REMOULA!DEE
A 2 . P22A D 3 " 4 LTS
AUX CITRON ROTI DE PORC SUPERIEUR®Y| [ kﬂoﬂ"gg&ﬂ“" . DR
CHAMPIGNONS _ JULIENNE DE LEGUMES AU JUS _ TORTILLA GIGNONS
POMMES PERSILLEES &% A COURGETTES 8k & [V] PErmvES CARBOMARA
) ) RATATOUILLE NIGOISE
D'UZEL L'ECHALOTE PROVENGALES D'UZEL TUREL

VACHE QUIRIT BIO &

COMPOTE
POMME ABRICOT HVE

LUNDI
10 Juin 2023

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

COQUILLETTES
A
LA BOLOGNAISE
MINI GOUDA

KIwI

TOMME DE CHEVRE §

BLEUET DES PRAIRIES SAINT MORET BIO V] cACousTTE 6P .

DE CLERON & &% - DE CLERON
R CHOUQUETTES PAWA CoTTA &
PECHE Q DE HAMROUE ABRICOTS
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Juin 2023 12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023
LENTILLES EN SALADE me\@mm MERGH TABOULE D'UZEL
SALADE DE TOMATES :28£. '
JAMBON GRILL & MAIS SALGRE R:S;\s DACAEE FILET DE cOLIN BB
SAUCE MADERE PATES BIO AUX
CAROTTESVICHY £2f & CROC TOFU PROVENCALE 'OLIVES‘
D'UZEL B|9 AU JUS‘ FROMAGE BLANC NATURE PUREE DE CE.LERI
. PRINTANIERE DE LEGUMES BIO :
COMTE & @ FOUETTE
3 PREPAILLOUBIO &. D ERE L
DE CLERON 3 TARTEDUZEL 3 ELAM OlK
CREME DESSERT A
NECTARINE FRAISES
CHOCOLAT BIO LA RHUBARBE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuligrement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

) " Edition du 11-04-202
G+ Produit . £ Légumes = Pétisserie Péche fk- Viande ) Origine %‘F HVE’ Y
;%- local frais Maison ¥& durable = francaise protegee ey




ﬂlu Menus S21 3 S24 du 20 Mai au 14 Juin 2024

I cuisine

Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Mai 2023 21 Mai 2023 22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Mai 2023
SALADE SALADE CHIRAZI '?«fm\@mb CAROTTES RAPEES
DE CHOU ROUGE D'UZEL SALADE MIXTE D'UZEL
HARICOTS ROUGES/MAIS D'UZEL AL'ORANGE
EN SALADE POISSON A LA BORDELAISE GALETTE EPAUTRE
FILET DE POULET COURGETTES D'UZEL LEGUMES BIO ROSBEEF FROID
SAUCE SUPREME CANNELLONIS & HARICOTS COCOS & MAYONNAISE
BROCOLIS POMMES VAPEUR D'UZEL A LA TOMATE FRITES
GOUDABIO
COULOMMIERS CARRE FRAIS BIO YAOURT DE MAMIROLLE MAMIROLLE
POMME BIO NATURE
MADELEINE BIO FLAN NAPPE EUF A LA NEIGE
POIRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Mai 2023 28 Mai 2023 29 Mai 2023 30 Mai 2023 31 Mai 2023
. SALADE
RADIS BEURRE %m"fégm“e”’ LENTILLES DE TOMATES SALADE ICEBERG
BETTERAVES ROUGES EN SALADE
STEAK HACHE FILET DE HOKI BOEUF BRAISE
AU JUS LASAGNES ESCALOPE DE DINDE AL'OSEILLE AUX
HARICOTS VERTS PERSILLES AUX SAUCE MOUTARDE PETITS POIS OIGNONS
LEGUMES CAROTTES PERSILLEES PUREE
PETIT MOULE TOMME BIO DE CLERON YAOURT DE MAMIROLLE
AIL & FINES HERBES CAMEMBERT A LA FRAISE PETIT LOUIS
COMPOTE ,
MOUSSE CHOCOLAT DE BANANE BIO ﬁ GATEAU D'ANNIVERSAIRE POMME
POMMES BIO D'UZEL AUX ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
03 Juin 2023 04 Juin 2023 05 Juin 2023 JEUDI 07 Juin 2023
- - 06 Juin 2023 —
EDO D
MAC M A'\'("OENDNEA']ESUMES SALSPUEZ; Riz ROULADE DE VOLAILLE Menw @mm
AUX Menu des enfants
, CELERI REMOULADE
GRILLARDIN DE VEAU POISSON PANE OLIVES [] P22A DUREL Aux D'UZEL
AUX CHAMPIGNONS CITRON L eI TEE 4 FRoMAGES
POMMES PERSILLEES JULIENNE DE LEGUMES TORTILLA OIGNONS
) COURGETTES PROVENGALES | [V] LASAavES Aux
D'UZEL AL'ECHALOTE
D'UZEL (EaES RATATOUILLE NIGOISE
VACHE QUIRIT BIO BLEUET DES PRAIRIES R COCOLLOTTE TOMME DE CHEVRE
DE CLERON SAlNTIMEEEIRSIO M e DE CLERON
COMPOTE V] PAWA coTTh
POMME ABRICOT HVE PECHE ChiGCRUETIES DE MAHROUE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Juin 2023 11 Juin 2023 12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023
SALADE LENTILLES ’Mm.\@’mm MELOR TABOULE D'UZEL
DE EN SALADE
SALADE SALADE REPAS D'UZEL
HARICOTS VERTS DE TOMATES & MAIS AUX FILET DE COLIN
JAMBON DE VOLAILLE PATES BIO AUX
COQUILLETTES SAUCE MADERE CROC TOFU PROVENGALE OLIVES
A CAROTTES VICHY BIO AU JUS PUREE DE CELERI
: 3 FROMAGE BLANC NATURE
LA BOLOGNAISE D'UZEL PRINTANIERE DE LEGUMES BIO )
FOUETTE
3 3 PREPAILLOU BIO ERE
MINI GOUDA COMTE DE CLERON TARTESTUREL DE LA MERE LOIK
CREME DESSERT CHOCOLAT A
R
Kiwi NECTARINE 210 \ ARTIERREE FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 11-04-2024



LUNDI MARDI
20 Mai 2023 21 Mai 2023

CHOU ROUGE D'UZEL

SALADE EN
o . SALADE
HARICOTS ROUGES/MAIS

SAUTE DE DINDE

FILET DE POULET "
POMMES PERSILLEES

BROCOLIS
D'UZEL
KIWt
POMME BIO
LUNDI MARDI
27 Mai 2023 28 Mai 2023
— BETTERAVES ROUGES
. COLOMBO DE PORC
SHIERHASHE POMMES VAPEUR
AU JUS SEL
HARICOTS VERTS
PERSILLES
COMPOTE
DE
RGIEE POMMES BIO
LUNDI MARDI
03 Juin 2023 04 Juin 2023
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE
VINAIGRETTE DE
HARICOTS VERTS

GRILLARDIN DE VEAU

AUJUS PAUPIETTE DE VEAU
POMMES PERSILLEES AU JUS
D'UZEL JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE
COMPOTE .
POMME ABRICOT HVE PECHE
LUNDI MARDI
 10Juin2023 11 Juin 2023
SALADE LENTILLES
o EN
HARICOTS VERTS SEADE
JAMBON GRILL
RAVII)CI;LIS Ry e
) CAROTTES VICHY
LEGUMES BIO D'UZEL
Kiwt NECTARINE

MERCREDI
22 Mai 2023

SALADE CHIRAZI
D'UZEL

GRILLADE DE PORC
AUXHERBES
COURGETTES D'UZEL
&

POMMES VAPEUR D'UZEL

BANANE

MERCREDI
29 Mai 2023

LENTILLES
EN
SALADE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
CAROTTES PERSILLEES

BANANE BIO

MERCREDI
05 Juin 2023

SALADE MIXTE

ROTI DE PORC SUPERIEUR
AU JUS
POMMES VAPEUR
D'UZEL

COCKTAIL
DE
FRUITS

MERCREDI
12 Juin 2023

SALADE
DE
TOMATES & MAIS

CROC TOFU
PROVENGALE BIO
AU JUS
PRINTANIERE DE LEGUMES

BANANE

Menus S21 a $S24 du 20 Mai au 14 Juin 2024
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

JEUDI
23 Mai 2023

SALADE MIXTE

GALETTE EPAUTRE
LEGUMES BIO
HARICOTS COCOS
A
LA TOMATE

POIRE

JEUDI
30 Mai 2023

SALADE
DE
TOMATES

FILET DE POULET
PETITS POIS

SALADE
D'ORANGES

JEUDI
06 Juin 2023

CHAMPIGNONS
A
LA GRECQUE

FILET DE POULET
PETITS POIS CAROTTES

KIWI

JEUDI
13 Juin 2023

MELON

SALADE REPAS D'UZEL
AUX
PATESBIO

SALADE
DE
FRUITS

VENDREDI
24 Mai 2023

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
AL'ORANGE

STEAK HACHE AU JUS
FRITES

COMPOTE
DE
FRUITS

VENDREDI
31 Mai 2023

SALADE ICEBERG

BOEUF BRAISE
AUX
OIGNONS
POMMES VAPEUR
D'UZEL

POMME

VENDREDI
07 Juin 2023

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

STEAK HACHE
AU JUS
RATATOUILLE NIiCOISE

ABRICOTS

VENDREDI
14 Juin 2023

TABOULE D'UZEL

BOULETTES D'AGNEAU
AU JUS
PATES
AUX 3 COULEURS

FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de U'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 11-04-202



LUNDI
20 Mai 2023

SALADE
DE
HARICOTS ROUGES/MAIS

TORTILLA OIGNONS
BROCOLIS

COULOMMIERS

MADELEINE BIO

LUNDI
27 Mai 2023

RADIS BEURRE

GALETTE DE BOULGOUR
A LA MEXICAINE
HARICOTS VERTS PERSILLES

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

MOUSSE CHOCOLAT

LUNDI
03 Juin 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

TERRINE AUX 3 LEGUMES
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

VACHE QUIRIT BIO

COMPOTE
POMME ABRICOT HVE

LUNDI
10 Juin 2023

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

RAVIOLIS
DE
LEGUMES BIO
MINI GOUDA

KIWI

Menus S21 a S24 du 20 Mai au 14 Juin 2024
Primaire (Lc) sans viande

MARDI
21 Mai 2023

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
SAUCE TOMATE

GOUDABIO

POMME BIO

MARDI
28 Mai 2023

BETTERAVES ROUGES

LASAGNES
AUX
LEGUMES

TOMME BIO DE CLERON

COMPOTE
DE
POMMES BIO

MARDI
04 Juin 2023
SALADE DERIZ
D'UZEL

POISSON PANE
CITRON
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

PECHE
MARDI
11 Juin 2023

LENTILLES
EN
SALADE

CREPES AU FROMAGE
CAROTTES VICHY
D'UZEL
COMTE DE CLERON

NECTARINE

MERCREDI
22 Mai 2023

SALADE CHIRAZI
D'UZEL

POISSON A LA BORDELAISE
COURGETTES D'UZEL
&
POMMES VAPEUR D'UZEL

CARRE FRAIS BIO

FLAN NAPPE

MERCREDI
29 Mai 2023

LENTILLES
EN
SALADE

EUFS VINAIGRETTE
CAROTTES PERSILLEES

CAMEMBERT

BANANE BIO

MERCREDI
05 Juin 2023

SALADE MIXTE

OMELETTEBIO
COURGETTES PROVENGALES
D'UZEL

SAINT MORET BIO

CHOUQUETTES

MERCREDI
12 Juin 2023

SALADE
DE TOMATES & MAIS

CROC TOFU PROVENGALE
BIO AU JUS
PRINTANIERE DE LEGUMES

PREPAILLOU BIO

CREME DESSERT CHOCOLAT
BIO

JEUDI VENDREDI
23 Mai 2023 24 Mai 2023
SEEADEHPAIE CAROTTES RAPEES
GALETTE EPAUTRE 5 LI?OURZAEI\ILGE
LEGUMESBIO
HA:'&OTTSD;::TC: : EUFS MAYONNAISE
FRITES
YAOURT DE MAMIROLLE
i MAMIROLLE
STRE (EUF A LA NEIGE
JEUDI! VENDRED!
30 Mai 2023 31 Mai 2023
SALADE
DE TOMATES

FILET DE HOKI A L'OSEILLE
PETITS POIS

SALADE ICEBERG

CROUSTI DE POISSON

PUREE
YAOURT DE MAMIROLLE
o\t FRAISE PETIT LOUIS
GATEAU D'ANNIVERSAIRE FONME
D'UZEL AUX ABRICOTS
JEUDI VENDREDI
06 Juin 2023 07 Juin 2023
PIZZAD'UZEL
AUX CELERI REMOULADE
4 FROMAGES D'UZEL
LASAGNES TORTILLA OIGNONS
AUX RATATOUILLE NIGOISE
LEGUMES
TOMME DE CHEVRE
CANCOILLOTTE IGP DE CLERON
PANNA COTTA ABRICOTS
DE MAMIROLLE
JEUDI VENDREDI
13 Juin 2023 14 Juin 2023
MELON

SALADE REPAS D'UZEL
AUX
PATES BIO & AUX OEUFS

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

TARTED'UZEL
ALARHUBARBE

TABOULE D'UZEL
FILET DE COLIN
AUX OLIVES
PUREE DE CELERI

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I’artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de U'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 11-04-202



LUND!
20 Mai 2023

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
27 Mai 2023

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
03 Juin 2023

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD IGP
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
10 Juin 2023

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAQOURT AROMATISE

Menus $21 a S24 du 20 Mai au 14 Juin 2024
Primaire été (Ne)

MARDI
21 Mai 2023

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX
PEPITES DE CHOCOLAT
FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
28 Mai 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
04 Juin 2023

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
11 Juin 2023

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD IGP
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

MERCREDI
22 Mai 2023

SALADE
DE
PATES D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
29 Mai 2023

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
COMPOTE
DE

PECHES

MERCREDI
05 Juin 2023

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
12 Juin 2023

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JEUDI VENDREDI
23 Mai 2023 24 Mai 2023
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP VIAIGRENTE
GHOIDE FILET DE POULET
PETITS BEURRE BETEHER
PETIT MOULE NATURE EhilES
CENEGTE RONDELE AUX NOIX
DE
BOTITES MOUSSE CHOCOLAT
JEUDI VENDREDI
30 Mai 2023 31 Mai 2023
SALADE DE RIZ SALADE
D'UZEL DE

PATES D'UZEL
ROSBEEF FROID

MAYONNAISE EUFS DURS
VINAIGRETTE
MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
FRAIDOU FONDU CARRE
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
JEUDI VENDREDI
06 Juin 2023 07 Juin 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

JAMBON BLANC EMINCE DE POULET

CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETIT MOULE MIN| CABRETTE
AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE PECHES
FLAN NAPPE
JEUDI VENDREDI
13 Juin 2023 14 Juin 20%3
SALADE i ,
DE POMMES DE TERRE MACE?E\'?;ND,\IEA';EEUMES
D'UZEL
FILET DE COLIN FROID JAMEGRIBLANE
MAYONAISE o
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
FLAN NAPPE

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 11-04-202.



T

la cuisine

D'UZEL

LUNDI
20 Mai 2023

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MIN! CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
27 Mai 2023

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
03 Juin 2023

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
10 Juin 2023

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

Menus S21 a S24 du 20 Mai au 14 Juin 2024
Primaire été sans porc (Nea)

MARDI
21 Mai 2023

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
28 Mai 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
04 Juin 2023

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
11 Juiﬂ 2023

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

MERCREDI
22 Mai 2023

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE
YAOURT AROMATISE

MERCREDI
29 Mai 2023

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
05 Juin 2023

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCRED!
12 Juin 2023

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET KETCHUP
CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JEUDI
23 Mai 2023

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
30 Mai 2023

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
06 Juin 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
© 13 Juin 2023

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE

VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

VENDREDI
24 Mai 2023

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX
MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
31 Mai 2023

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDREDI
07 Juin 2023

TABOULED'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
14 Juin_2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L'origine

des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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