ESCALOPE DE DINDE AU
Jus

CAROTTES VICHY

GRATIN DE
COQUILLETTES AU

CORDON BLEU DE DINDE
& KETCHUP

CHOU FLEUR

CHILI CON CARNE D'UZEL

R1Z D'ACCOMPAGNEMENT

Editéle  28/06/2024
PRIMAIRE e
SEMAINES 33,34,35,36 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/08/2024 13/08/2024 14/08/2024 15/08/2024 16/08/2024
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE PIzZAD L EEE POULET MELON TERRINE AUX 3 LEGUMES
A SR LASAGNES DE BOEUF F'LETB'?AESPQ%XILS'JEET ALA | POISSON PANE CITRON COUSCOLJD§U\£EE(EETAR'EN
POMME%IEEEEILLEES HARICOTS VERTS COURGETTES DUZELAL | seyoute by coUSCOUS
! PET'TFgﬂ:?gE AUX COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP A L'AIL | BLEVET %lzl_séggﬁmms DE PETIT MOULE NATURE
KIWI LIEGEOIS AU CHOCOLAT | COMPOTE DE FRUITS AR e X NECTARINE
19/08/2024 20/08/2024 21/08/2024 22/08/2024 23/08/2024
vgﬁTAIFLEEN EE?DELIIEC%%N SALADE PANACHEE SALA.'?ERDREEPS?L'Y'ZMEES DE | SALADE DE TOMATES MELON

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

HARICOTS VERTS

PERSILLES
FROMAGE BLANC SUCRE CAMEMBERT FONDU CROCLAIT YAOURT DE MAMIROLLE A MAMIROLLE
LA VANILLE
POMME CREME DESSERT VANILLE | GATEAU D'UZEL MARBRE ANANAS AU SIROP BANANE
26/08/2024 27/08/2024 28/08/2024 29/08/2024 30/08/2024
CAROTTES RAPEES CONCOMBRE D'UZELA LA SALADE DE TOMATES &
BETTERAVES ROUGES BIO D'UZEL A L'ORANGE MENTHE MELON MAIS
GALETTE DE BOULGOUR A SAUTE DE DINDE AU HACHIS PARMENTIER FILET DE COLIN SAUCE
LA MEXICAINE CIDRE JAMBON BLANC FROID D'UZEL CITRON
COURGETTES BROCOLIS & POMMES
PROVENGCALES BIO VAPEUR BIO FRITES RIZ
YAOURT DE MAMIROLLE . . BLEUET DES PRAIRIES DE
NATURE SUCRE COMTE BIO DE CLERON PETIT LOUIS CLERON VACHE QUIRIT
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
PECHE DONUT SUCRE PRUNES D'UZEL AUX PEPITES DE NECTARINE
CHOCOLAT
02/09/2024 03/09/2024 04/09/2024 05/09/2024 06/09/2024
CHOU BLANC D'UZEL EN PETALES DES CHAMPS PIZZA D'UZEL AUX 4
SALAMI SALADE CREMEUX D'UZEL SALADE MIXTE FROMAGES
COQUILLETTESALA C e FILET DE HOKI SAUCE GRATIN CAMPAGNARD NUGGETS DE VOLAILLE &
BOLOGNAISE PAVE VEGETAL AU JUS AURORE D'UZEL KETCHUP
- - HARICOTS VERTS
EPINARDS CHOU FLEUR PERSILLE PERSILLES
TOMME BIO DE CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE CANCOILLOTTE IGP FRAIDOU CAMEMBERT
BEIGNET FOURRE AU
MOUSSE CHOCOLAT CHOCOLAT BANANE PRUNES COMPOTE DE PECHES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




