SCOLAIRE INTOLERANCE Fdiele oaloriz0ze
ALIMENTAIRE e
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
BETTERAVES ROUGES TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG MELON PANACHE DE CRUDITES

STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES PERSILLEES

FILET DE POULET AU JUS

HARICOTS VERTS

GRILLARDIN DE VEAU AUX
HERBES

PENNES RIGATE

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FLAGEOLETS PERSILLES

JAMBON GRILL AU JUS

COURGETTES D'UZEL

PERSILLES
COMPOTE POMME FRAISE POMME PRUNES POIRE BANANE
16/09/2024 17/09/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

PAUPIETTE DE VEAU AU

PANACHE DE CRUDITES

RAVIOLIS A LA TOMATE

SALADE AUX PATES BIO

STEAK HACHE AU JUS

SALADE FEFLA D'UZEL

COUSCOUS BOULETTES

TOMATE Jus

BROCOLIS & POMMES | JULIENNE DE LEGUMES A
VAPEUR D'UZEL L'ECHALOTE Riz SEMOULE DU cOUSCOUS
KIwl POIRE ANANAS AU SIROP PRUNES COMPOTE DE FRUITS
23/09/2024 24/09/2024 25/09/2024 26/09/2024 27109/2024

CELERI VINAIGRETTE CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES

D'UZEL SALADE LENTILLES EN SALADE D'UZEL VINAIGRETTE COEUR DE SCAROLE
JAMBON GRILL AU JUS ESCALOPEJBE DINDE AU NUGGETSE?EXL%A'LLE & SAUTE DE BOEUF* BOEUF BRAISE AU JUS

PETITS POIS BIOA

ROESTIS DE POMMES DE

HARICOTS BEURRE

JARDINIERE DE LEGUMES

COQUILLETTES

L'ECHALOTE & PERSIL TERRE PERSILLES A L'ECHALOTE & AU
PERSIL
KIWI POIRE POMME BANANE PRUNES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
CELERI VINAIGRETTE MACEDOINE DE LEGUMES CONCOMBRE D'UZEL . POIS CHICHES A LA
D'UZEL VINAIGRETTE VINAIGRETTE SALADE PANACHEE TALENTAISE
FILET DE POULET CH'POééL/?TSE'%EUFJ%ASNCHE GR'LLARD'?UDSE VEAUAU SAUTE DE DINDE JAMBON GRILL AU JUS
JULIENNE DE LEGUMES A CAROTTES D'UZEL
L'ECHALOTE FRITES BROCOLIS RiZ PERSILLEES
POMME PRUNES QUARTIERS DE POMMES | COMPOTE POMME PECHE PRUNES

SAUCE CARAMEL

HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




TORTILLA OIGNONS

CAROTTES PERSILLEES

HARICOTS VERTS

PANE DE BLE VEGETARIEN

PENNES SAUCE
FROMAGERE D'UZEL

OMELETTE SAUCE
MORNAY

Edité le 03/07/2024
SCOLAIRE SANS VIANDE N
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG MELON

SALADE DE RIZ D'UZEL

FILET DE HOKIA LA
CREME

CHOU FLEUR EN SALADE

BETTERAVES ROUGES BIO

PANACHE DE CRUDITES

PERSILLES FLAGEOLETS PERSILLES | COURGETTES D'UZEL
YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES DE .
FONDU CROCLAIT BIO NATURE SUCRE GOUDA BIO CLERON CANCOILLOTTE IGP A L'AlL
COMPOTE POMME FRAISE POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | TARTE D'UZEL AU CITRON BANANE
16/09/2024 17/09/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024

SALADE AUX PATES BIO

SALADE FEFLA D'UZEL

TORTILLA OIGNONS

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

ROESTIS DE POMMES DE
TERRE

FOUETTE DE LA MERE

TERRINE AUX 3 LEGUMES

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

CRNII*E(I)DZEZSATROEACI/_A/IE oy&.&;&ii% ESQ;JECSE RAVIOLIS IEIIEOLEGUMES POISSON PANE CITRON cousco%%\éEE(EETARlEN
PUREE JU'—'ENL’\,'EECDHEAtE?EMES A EPINARDS SEMOULE DU COUSCOUS
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIE g ENTHE
23/09/2024 24/09/2024 25/09/2024 26/09/2024 27/09/2024
CELERIDFI{LI;E;/IECI)_ULADE CHOU ROSLiiEEI)DéUZEL EN LENTILLES EN SALADE CAROTTES RAPEES COEUR DE SCAROLE

D'UZEL VINAIGRETTE

OMELETTE

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

GRATIN DE
COQUILLETTES AU
FROMAGE

TOMME DE CHEVRE DE

FRUITS

SAUCE CARAMEL

BIO LOIK FONDU CARRE CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE, .
MADELEINE BIO POIRE POMME MOELLEUX D'UZELAUX | CREME DESSERT VANILLE
GRIOTTES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES 2 P1ZZA D'UZEL AUX 4
D'UZEL MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE FROMAGES
. CREPES AUX QUENELLE DE BROCHET
LASAGNES AUX LEGUMES | OEUFS A LA BASQUAISE CHAMPIGNONS CROUSTI DE POISSON SAUCE NANTUA
CAROTTES D'UZEL
FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS RIZ PERSILLEES
YAOURT NATURE SUCRE RONDELE BIO PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMME BIO DE CLERON
POMME FROMAGE BLANC AUX QUARTIERS DE POMMES | COMPOTE POMME PECHE

HVE

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 03/07/2024
SCOLAIRE PIQUE NIQUE N
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB POULET SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB POULET SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB POULET
ROTI TOMATE ROTI EMMENTAL CRUDITES ROTI
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

16/09/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/09/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

18/09/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

19/09/2024

MADELEINE

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/09/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

23/09/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

24/09/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

25/09/2024

MADELEINE

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

26/09/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

27/09/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

30/09/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

01/10/2024

MADELEINE

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

02/10/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

03/10/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

04/10/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE PIQUE NIQUE Edité le 03/07/2024
SANS VIANDE o
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB THON
EMMENTAL CRUDITES TOMATE EMMENTAL CRUDITES EMMENTAL CRUDITES TOMATE
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

16/09/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/09/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

18/09/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

19/09/2024

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/09/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

23/09/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

24/09/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

25/09/2024

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

26/09/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

27/09/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

30/09/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

01/10/2024

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

02/10/2024

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

03/10/2024

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

04/10/2024

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




STEAK HACHE AU JUS

PANE DE BLE VEGETARIEN

PENNES CARBONARA

SAUTE DE BOEUF AU

Edité le 03/07/2024
PRIMAIRE N
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG MELON SALADE DE RIZ D'UZEL

FILET DE HOKI A LA

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

OMELETTE BIO SAUCE

PANACHE DE CRUDITES

RAVIOLIS EN GRATIN

D'UZEL PAPRIKA* CREME
CAROTTES PERSILLEES HARICOTS VERTS FLAGEOLETS PERSILLES | COURGETTES D'UZEL
PERSILLES
FONDU CROCLAIT BIO YAO%ESFEEMS%\’(':'E(ELLE GOUDA BIO BLEUET DCELEESQ'R'ES DE | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
COMPOTE POMME FRAISE POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | TARTE D'UZEL AU CITRON BANANE
16/09/2024 17/09/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024

SALADE AUX PATES BIO

SALADE FEFLA D'UZEL

JAMBON GRILL AU JUS

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

ROESTIS DE POMMES DE
TERRE

FOUETTE DE LA MERE
LOIK

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

it e D e POISSON PANE CITRON | COUSCOUS BOULETTES
PUREE JU'—'ENL’\,'EECDHEAtE?EMES A EPINARDS SEMOULE DU COUSCOUS
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIE g ENTHE
23/09/2024 24/09/2024 25/09/2024 26/09/2024 27/09/2024
ROSEBLEN?CEH%(SN & | CHOU RostifigéUZEL EN | LENTILLES EN SALADE SGFZQE_T I/IFI\?ATC?RPEETETSE COEUR DE SCAROLE

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

GRATIN DE
COQUILLETTES AU
FROMAGE

TOMME DE CHEVRE DE

LASAGNES AUX LEGUMES

YAOURT NATURE SUCRE

POMME

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

RONDELE BIO

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

GRILLARDIN DE VEAU
SAUCE MOUTARDE

BROCOLIS

PETIT LOUIS

QUARTIERS DE POMMES
SAUCE CARAMEL

CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE, .
MADELEINE BIO POIRE POMME MOELLEUX D'UZELAUX | CREME DESSERT VANILLE
GRIOTTES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES 2 P1ZZA D'UZEL AUX 4
D'UZEL MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE FROMAGES

BLANQUETTE DE DINDE

RIZ

COMTE DE CLERON

COMPOTE POMME PECHE
HVE

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES PERSILLEES

FONDU CROCLAIT BIO

PANE DE BLE VEGETARIEN

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

PENNES SAUCE
FROMAGERE D'UZEL

GOUDA BIO

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FLAGEOLETS PERSILLES

BLEUET DES PRAIRIES DE

Edité le 03/07/2024
PRIMAIRE SANS PORC N
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG MELON SALADE DE RIZ D'UZEL

FILET DE HOKIA LA
CREME

COURGETTES D'UZEL

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

OMELETTE BIO SAUCE

PANACHE DE CRUDITES

RAVIOLIS EN GRATIN

CLERON
COMPOTE POMME FRAISE POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | TARTE D'UZEL AU CITRON BANANE
16/09/2024 17/09/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024

SALADE AUX PATES BIO

SALADE FEFLA D'UZEL

JAMBON DE VOLAILLE AU
JUs

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

ROESTIS DE POMMES DE
TERRE

FOUETTE DE LA MERE

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

it e D e POISSON PANE CITRON | COUSCOUS BOULETTES
PUREE JU'—'ENL’\,'EECDHEAtE?EMES A EPINARDS SEMOULE DU COUSCOUS
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIE g ENTHE
23/09/2024 24/09/2024 25/09/2024 26/09/2024 27/09/2024
CELER'DF.{EQ"E?_ULADE CHoU RostifigéUZEL EN | LENTILLES EN SALADE SGFZQE_T I/IFI\?ATC?RPEETETSE COEUR DE SCAROLE

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

GRATIN DE
COQUILLETTES AU
FROMAGE

TOMME DE CHEVRE DE

YAOURT NATURE SUCRE

POMME

FRITES & MAYONNAISE

RONDELE BIO

FROMAGE BLANC AUX

FRUITS

BROCOLIS

PETIT LOUIS

QUARTIERS DE POMMES
SAUCE CARAMEL

BIO LOIK CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE, .
MADELEINE BIO POIRE POMME MOELLEUX D'UZELAUX | CREME DESSERT VANILLE
GRIOTTES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES 2 P1ZZA D'UZEL AUX 4
D'UZEL MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE FROMAGES
. SAUCISSES DE DINDE AU GRILLARDIN DE VEAU QUENELLE DE BROCHET
LASAGNES AUX LEGUMES US SAUCE MOUTARDE BLANQUETTE DE DINDE

RIZ

COMTE DE CLERON

COMPOTE POMME PECHE
HVE

SAUCE NANTUA

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




STEAK HACHE AU JUS

PANE DE BLE VEGETARIEN

PENNES CARBONARA

SAUTE DE BOEUF AU

Edité le 03/07/2024
MATERNELLE N
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG MELON SALADE DE RIZ D'UZEL

FILET DE HOKI A LA

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

OMELETTE BIO SAUCE

PANACHE DE CRUDITES

RAVIOLIS EN GRATIN

D'UZEL PAPRIKA* CREME
CAROTTES PERSILLEES HARICOTS VERTS FLAGEOLETS PERSILLES | COURGETTES D'UZEL
PERSILLES
FONDU CROCLAIT BIO YAO%ESFEEMS%\’(':'E(ELLE GOUDA BIO BLEUET DCELEESQ'R'ES DE | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
COMPOTE POMME FRAISE POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | TARTE D'UZEL AU CITRON BANANE
16/09/2024 17/09/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024

SALADE AUX PATES BIO

SALADE FEFLA D'UZEL

JAMBON GRILL AU JUS

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

ROESTIS DE POMMES DE
TERRE

FOUETTE DE LA MERE
LOIK

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

it e D e POISSON PANE CITRON | COUSCOUS BOULETTES
PUREE JU'—'ENL’\,'EECDHEAtE?EMES A EPINARDS SEMOULE DU COUSCOUS
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIE g ENTHE
23/09/2024 24/09/2024 25/09/2024 26/09/2024 27/09/2024
ROSEBLEN?CEH%(SN & | CHOU RostifigéUZEL EN | LENTILLES EN SALADE SGFZQE_T I/IFI\?ATC?RPEETETSE COEUR DE SCAROLE

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

GRATIN DE
COQUILLETTES AU
FROMAGE

TOMME DE CHEVRE DE

LASAGNES AUX LEGUMES

YAOURT NATURE SUCRE

POMME

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

RONDELE BIO

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

GRILLARDIN DE VEAU
SAUCE MOUTARDE

BROCOLIS

PETIT LOUIS

QUARTIERS DE POMMES
SAUCE CARAMEL

CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE, .
MADELEINE BIO POIRE POMME MOELLEUX D'UZELAUX | CREME DESSERT VANILLE
GRIOTTES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES 2 P1ZZA D'UZEL AUX 4
D'UZEL MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE FROMAGES

BLANQUETTE DE DINDE

RIZ

COMTE DE CLERON

COMPOTE POMME PECHE
HVE

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES PERSILLEES

FONDU CROCLAIT BIO

PANE DE BLE VEGETARIEN

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

PENNES SAUCE
FROMAGERE D'UZEL

GOUDA BIO

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FLAGEOLETS PERSILLES

BLEUET DES PRAIRIES DE

Edité le 03/07/2024
MATERNELLE SANS PORC N
SEMAINES 37,38,39,40 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/09/2024 10/09/2024 11/09/2024 12/09/2024 13/09/2024
CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG MELON SALADE DE RIZ D'UZEL

FILET DE HOKIA LA
CREME

COURGETTES D'UZEL

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

OMELETTE BIO SAUCE

PANACHE DE CRUDITES

RAVIOLIS EN GRATIN

CLERON
COMPOTE POMME FRAISE POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | TARTE D'UZEL AU CITRON BANANE
16/09/2024 17/09/2024 18/09/2024 19/09/2024 20/09/2024

SALADE AUX PATES BIO

SALADE FEFLA D'UZEL

JAMBON DE VOLAILLE AU
JUs

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

ROESTIS DE POMMES DE
TERRE

FOUETTE DE LA MERE

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

it e D e POISSON PANE CITRON | COUSCOUS BOULETTES
PUREE JU'—'ENL’\,'EECDHEAtE?EMES A EPINARDS SEMOULE DU COUSCOUS
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIE g ENTHE
23/09/2024 24/09/2024 25/09/2024 26/09/2024 27/09/2024
CELER'DF.{EQ"E?_ULADE CHoU RostifigéUZEL EN | LENTILLES EN SALADE SGFZQE_T I/IFI\?ATC?RPEETETSE COEUR DE SCAROLE

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

GRATIN DE
COQUILLETTES AU
FROMAGE

TOMME DE CHEVRE DE

YAOURT NATURE SUCRE

POMME

FRITES & MAYONNAISE

RONDELE BIO

FROMAGE BLANC AUX

FRUITS

BROCOLIS

PETIT LOUIS

QUARTIERS DE POMMES
SAUCE CARAMEL

BIO LOIK CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE, .
MADELEINE BIO POIRE POMME MOELLEUX D'UZELAUX | CREME DESSERT VANILLE
GRIOTTES
30/09/2024 01/10/2024 02/10/2024 03/10/2024 04/10/2024
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES 2 P1ZZA D'UZEL AUX 4
D'UZEL MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE FROMAGES
. SAUCISSE DE DINDE AU GRILLARDIN DE VEAU QUENELLE DE BROCHET
LASAGNES AUX LEGUMES JUS SAUCE MOUTARDE BLANQUETTE DE DINDE

RIZ

COMTE DE CLERON

COMPOTE POMME PECHE
HVE

SAUCE NANTUA

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




