7

la cuisine

Primaire (N) 5 composants

Menus S41 a S44 du 09 Octobre au 03 Novembre 2023

D'UZEL
T Tttt LA SDM"IEDUGOU[ e 8 8 o o £ o £ o £ B o 8 £ o 5 o £ 1
! LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI !
i 09 Octobre 2023 10 Octobre 2023 11 Octobre 2023 12 Octobre 2023 13 Octobre 2023 i
i SALADE M ; CHOU BLANC D'UZEL i
eniy egétmum
; DE SALADE ICEBERG CAROTTES RAPEES D'UZEL AU CUMIN L8k « :
i HARICOTS VERTS CHAMPIGNONS A LA GRECQUE VINAIGRETTE 28k « !
i CURRYWURST i
i FRITES BOULETTESDE BOEUF i
: SAUTE DE POULET %= DAHL D'UZEL SAUNMON SAUCE CURRY :
i A LA COMTOISE AUX LENTILLES CORAIL COEUR SAUCE AGRUMES SEMOULE i
; BROCOLIS & POMMES £&k RIZ BASMATI DE BLEU CREMEUX PUREE DE POTIRON ;
! PERSILLEES D'UZEL D'ACCOMPAGNEMENT PETIT MOULE !
i MIMOLETTE AIL & FINES HERBES i
i CREME DE ROQUEFORT CANCOILLOTTE IGP A L'AIL & COMDPEOTE oo
i FRUITS ORANG TIRAMISU D'UZEL g i
; KIWI FROMAGE BLANC VANILLE AU PAIN D'EPICES ;
Lt et B B 8 B 8 B B B 8 B B B o ]
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Octobre 2023 17 Octobre 2023 18 Octobre 2023 19 Octobre 2023 20 Octobre 2023
BETTERAVES ROUGES ?«{M@mm FEUILLETE PATE EN CROUTE DE VOLAILLE
BIO AU FROMAGE & CORNICHON COEUR DE SCAROLE
CELERI REMOULADE &£, «
ECHINE DE PORC FUMEE & D'UZEL CORDON BLEU DE DINDE FILET DE COLIN OMELETTE BIO
DE LONGEVILLE & AL'OSEILLE SAUCE MORNAY
AU JUS RAVIOLIS KETCHUP RATATOUILLE & RIZ CAROTTES D'UZEL 4k «
HARICOTS COCOS DE EPINARDS PERSILLEES
A LA TOMATE LEGUMES BIO TOMME BIO DE CLERON 2.
DELICE EMMENTAL - 1 PETIT SUISSE SUCRE
GOUDABIO COULOMMIERS 15 GATEAU D'ANNIVERSAIRE %
YAOURT DE MAMIROLLE §". MOELLEUX D'UZEL POMME BIO
ORANGE BIO POMME PATISSIERE A LA MYRTILLE AU CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 Octobre 2023 24 Octobre 2023 25 Octobre 2023 26 Octobre 2023 27 Octobre 2023
SALADE
ROSETTE&DE LYON PANACHE DE CHOUX &£ ¢  SALADE DE POIREAUX &£ WW@WM DE POMMES DE TERRE
CORNICHON D'UZEL D'UZEL OEUF MAYONNAISE D'UZEL
COUSCOUS MERGUEZ JAMBON GRILL SAUTE DE BOEUF £/
;'bELLaEDPEOC%LCEg SEMOULE DU COUSCOUS SAUCE MADERE COQgAbLCEET TES AU PAPRIKA
RIZ HARICOTS BEURRE PERSILLES VEGETARIENNE PETITS POIS
COMTEBIO &. @ A L'ECHALOTE & PERSIL
PETIT MOULE NATURE DE CLERON MINICABRETTE BIO RACLETTE &
DE CLERON YAOURT NATURE BIO
CREME DESSERT CHOCOLAT BISCUIT ROULE SUCRE
COMPOTE BIO A LA CONFITURE
POMME BANANE ORANGE BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 Octobre 2023 31 Octobre 2023 01 Novembre 2023 02 Novembre 2023 03 Novembre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES ™ f . . e
gl ! % &
MAYONNAISE egetmum TABOUL: D'UZEL SOUPE DE POTIRON SALADDE,SSELLESLAWA
TERRINE AUX 3 LEGUMES LA SEMOULE BIO
=
GRILLADE DE PORC £ HARICOTS ROUGES RAVIOLIS GRATIN A L'ANCIENNE
SAUCE MOUTARDE A . A X
A LA CREME & POISSON PANE D'UZEL
HARICOTS VERTS LA TOMATE
PERSILLES AU LAIT DE COCO CITRON
GNOCCHIS BIO BROCOLIS . EDAM
D'ACCOMPAGNEMENT PETIT MOULE
1 PETIT NOVAFRUIT CAMEMBERT AIL & FINES HERBES PANNA COTTA &

BIO

MADELEINE BIO

MAMIROLLE &

CLEMENTINE

ECLAIR VANILLE

KIWI BIO

DE
MAMIROLLE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Edition du 31-08-2023
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“u Menus S41 a S44 du 09 Octobre au 03 Novembre 2023

Primaire (Na) sans porc
LA SEMAINE DU GOUT ==t imimim it ettt e e .

la cuisine

D'UZEL

g LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI g
i 09 Octobre 2023 10 Octobre 2023 11 Octobre 2023 12 Octobre 2023 13 Octobre 2023 i
i , i
; SALADE Wm\@’m SALADE ICEBERG | CHOU BLANC D'UZEL |
i DE CAROTTES RAPEES D'UZEL AU CUMIN i
; HARICOTS VERTS CHAMPIGNONS A LA GRECQUE MERGUEZ VINAIGRETTE ;
i DE FRANCHE-COMTE AU JUS BOULETTESDE BOEUF i
: SAUTE DE POULET DAHL D'UZEL FRITES SAUMON SAUCE CURRY :
i A LA COMTOISE AUX LENTILLES CORAIL SAUCE AGRUMES SEMOULE i
5 BROCOLIS & POMME RIZ BASMATI COEUR PUREE DE POTIRON ;
! PERSILLEES D'UZEL D'ACCOMPAGNEMENT DE BLEU CREMEUX PETIT MOULE !
i MIMOLETTE AIL & FINES HERBES i
i CREME DE ROQUEFORT CANCOILLOTTEIGP A L'AIL COMPOTE ;
i DE ORANG TIRAMISU D'UZEL i
5 KIWI FROMAGE BLANC VANILLE FRUITS AU PAIN D'EPICES 5
Lt et B B 8 B 8 B B B 8 B B B o ]
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Octobre 2023 17 Octobre 2023 18 Octobre 2023 19 Octobre 2023 20 Octobre 2023
Moot FEUILLETE - S
BETTERAVES ROUGES AU FROMAGE PATE EN&CES;JJ I'Ecag\,\’lOLA'LLE COEUR DE SCAROLE
BIO CELERI REMOULADE
D'UZEL CORDON BLEU DE DINDE . OMELETTE BIO
POISSON A LA BORDELAISE & F'LE; /ETEA(TIO)HITC\EL&ORSIE'LLE SAUCE MORNAY
HARICOTS COCOS RAVIOLIS KETCHUP CAROTTES D'UZEL
ALATOMATE DE EPINARDS . PERSILLEES
LEGUMES BIO TOMME BIO DE CLERON
GOUDABIO DELICE EMMENTAL # GATEAU D'ANNIVERSAIRE 1 PETIT SUISSE SUCRE
COULOMMIERS MOELLEUX D'UZEL
ORANGE BIO YAOURT DE MAMIROLLE AU CHOCOLAT POMME BIO
POMME PATISSIERE A LA MYRTILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 Octobre 2023 24 Octobre 2023 25 Octobre 2023 26 Octobre 2023 27 Octobre 2023
MELI MELO SALADE DE POIREAUX ?ﬂm\@daﬁm SALADE
. ) PANACHE DE CHOUX D'UZEL DE POMMES DE TERRE
A L'HUILE D'OLIVE ) )
DUZEL OEUF MAYONNAISE DUZEL
FILET DE POULET JAMBON DE VOLAILLE
AU LAIT DE COCO COUSCOUS MERGUEZ SAUCE MADERE COQUILLETTES SAUTE DE BOEUF AU PAPRIKA
SEMOULE DU COUSCOUS  HARICOTS BEURRE PERSILLES PETITS POIS
RIZ SAUCE e
VEGETARIENNE A L'ECHALOTE & PERSIL
. COMTE BIO DE CLERON MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE
BIO RACLETTE DE CLERON YAOURT NATURE BIO
CREME DESSERT CHOCOLAT SUCRE
COMPOTE BIO BISCUIT ROULE
POMME BANANE A LA CONFITURE ORANGE BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 Octobre 2023 31 Octobre 2023 01 Novembre 2023 02 Novembre 2023 03 Novembre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES Wm\géiwﬂm TABOULE D'UZEL SOUPE SALADDE.SSELLESLAW
MAYONNAISE TERRINE AUX 3 LEGUMES A DE POTIRON
LA SEMOULE BIO GRATIN
PAUPIETTE DE LAPIN HARICOTS ROUGES A LA ) RAVIOLIS A
CHASSEUR CREME & AU LAIT DE COCO POISSON PANE A L'ANCIENNE
HARICOTS VERTS PERSILLES CITRON LA TOMATE X
GNOCCHIS BIO BROCOLIS D'UZEL
1 PETIT NOVAFRUIT D'ACCOMPAGNEMENT PETIT MOULE EDAM
BIO MAMIROLLE CAMEMBERT AIL & FINES HERBES
. PANNA COTTA
MADELEINE BIO CLEMENTINE ECLAIR VANILLE KIWI BIO DE MAMIROLLE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 31-08-2023
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la cuisine

Menus S41 a S44 du 09 Octobre au 03 Novembre 2023

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Octobre 2023 10 Octobre 2023 11 Octobre 2023 12 Octobre 2023 13 Octobre 2023
SALADE
DE CHAMPIAGNONS SALADE CAROTTES RAPEES CHOU BLANC
HARICOTS VERTS LA GRECQUE ICEBERG D'UZEL D'UZEL
VINAIGRETTE AUCUMIN
SAUTE DE POULET DAHL D'UZEL SAUCISSE BLANCHE
BRAgCJOULSIS AUX FCRL:_IFTEES PAUPIETTE DE VEAU SAUTEA%E(DINDE
& LENTILLES CORAIL AU JUS OLIVES
. RIZ BASMATI PETITS POIS
POMMES' PERSILLEES D'ACCOMPAGNEMENT COMPOTE SEMOULE
D'UZEL DE
FRUITS ORANGE KIWI
SALADE DE FRUITS
KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Octobre 2023 17 Octobre 2023 18 Octobre 2023 19 Octobre 2023 20 Octobre 2023
BETTERA\éF()s ROUGES SALADE ITALIENNE SALADE COEUR
CELERI VINAIGRETTE D'UZEL DE DE
ECHINE DE PORC FUMEE D'UZEL CHAgI'BIzGé\ILONS SCAROLE
DE LESIJGS\S”LLE RAVIOLIS BOULET;S?BSAGNEAU SAUTE DE BOEUF
DE . GRILLARDIN DE VEAU PROVENCAL
HARICOTAS cocos LEGUMES BIO POMME;S;EEILLEES AU JUS CAROTTES D'UZEL
RATATOUILLE NICOISE PERSILLEES
LA TOMATE
POMME CUITE RAISIN
ORANGE BIO BANANE POMME BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 Octobre 2023 24 Octobre 2023 25 Octobre 2023 26 Octobre 2023 27 Octobre 2023
ROSETTE DE LYON SALADE SALADE
& PANACHE DE CHOUX DE 1/2 DE POMMES DE TERRE
CORNICHON D'UZEL POIREAUX PAMPLEMOUSSE ROSE D'UZEL
D'UZEL
FILET DE POULET COUSCOUS MERGUEZ SAUTE DE POULET SAUTE DE BOEUF
AU SEMOULE JAMBON BRAISE SAUCE BASQUAISE AU
LAIT DECOCO DU AU JUS PAPRIKA
RIZ Ccouscous HARICOTS BEURRE COQUILLETTES PETITS POIS
PERSILLES AL'ECHALOTE & PERSIL
COMPOTE POMME ORANGE
POMME BANANE KIWI BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 Octobre 2023 31 Octobre 2023 01 Novembre 2023 02 Novembre 2023 03 Novembre 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

GRILLADE DE PORC
AU JUS
HARICOTS VERTS
PERSILLES

POIRE

ROSETTEDELYON
&
CORNICHON

FILET DE POULET
GNOCCHIS BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

CLEMENTINE

TABOULE D'UZEL
A
LA SEMOULE BIO

STEAK HACHE AU JUS
BROCOLIS

PRUNES

JAMBON BLANC
&
CORNICHON

RAVIOLIS
A
LATOMATE

KIWI BIO

SALADE
DE CHAMPIGNONS
D'UZEL

FILET DE POULET

CAROTTES COURGETTES

POMMES DE TERRE
D'UZEL
AL'ANCIENNE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 31-08-2022




U

la cuisine

Menus S41 a S44 du 09 Octobre au 03 Novembre 2023

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Octobre 2023 10 Octobre 2023 11 Octobre 2023 12 Octobre 2023 13 Octobre 2023
SALADE CHOU BLANC D'UZEL
DE CHAMPA'\GNONS SALADE ICEBERG CAROTTES RAPEES AU CUMIN
HARICOTS VERTS D'UZEL
LAGRECQUE OMELETTE VINAIGRETTE HARICOTS COCOS
CREPES AU FROMAGE . FRITES A LA TOMATE
BROCOLIS & POMMES AUX FEANHTLngsZcE:(L)RAlL SAUMON SEMOULE
PERSILLEES R1Z BASMAT] COEUR SAUCE AGRUMES D'ACCOMPAGNEMENT
D'UZEL D'ACCOMPAGNEMENT DE BLEU CREMEUX PUREE DE POTIRON
PETIT MOULE
CREME , COMPOTE MIMOLETTE AIL & FINES HERBES
DE ROQUEFORT CANCOILLOTTE IGP A L'AIL DE
FRUITS ORANGE TIRAMISU D'UZEL
Kiwi FROMAGE BLANC VANILLE AU PAIN D'EPICES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Octobre 2023 17 Octobre 2023 18 Octobre 2023 19 Octobre 2023 20 Octobre 2023
BETTERAVES ROUGES SALADE ITALIENNE SALADE COEUR
BIO CELERI REMOULADE D'UZEL DE CHAMPIGNONS DE SCAROLE
D'UZEL D'UZEL
POISSON FEUILLETES AU FROMAGE , OMELETTE BIO
A LA BORDELAISE RAVD'EL'S EPINARDS F'LE; ADTEA%HMEL&OF:?LLE SAUCE MORNAY
HARICOTS COCOS LEGUMES BIO CAROTTES D'UZEL
A LA TOMATE DELICE EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON PERSILLEES
COULOMMIERS .
GOUDABIO YAOURT DEAMAMIROLLE GATEAU D'ANNIVERSAIRE 1 PETIT SUISSE SUCRE
POMME PATISSIERE MOELLEUX D'UZEL
ORANGE BIO LA MYRTILLE AU CHOCOLAT POMME BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 Octobre 2023 24 Octobre 2023 25 Octobre 2023 26 Octobre 2023 27 Octobre 2023
L PANACHE DE CHOUX SALADE SALADE
MEL':"ELO D'UZEL DE DE POMMES DE TERRE
, . POIREAUX D'UZEL OEUF MAYONNAISE D'UZEL
L'HUILE D'OLIVE OEUFS DURS
LENTILLES BECHAMEL CROUSTI DE POISSON COQUILLETTES FILET DE HOKI AUX OLIVES
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT SEMOULE HARICOTS BEURRE SAUCE VEGETARIENNE PETITS POIS
PERSILLES A L'ECHALOTE & PERSIL
. COMTE BIO DE CLERON RACLETTE DE CLERON
PETIT MOULE NATURE MINI CABRETTE BIO YAOURT NATURE BIO
CREME DESSERT ORANGE SUCRE
PO&%E&LE\NE CHOCOLAT BISCUIT ROULE
BIO A LA CONFITURE BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 Octobre 2023 31 Octobre 2023 01 Novembre 2023 02 Novembre 2023 03 Novembre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES TERRINE TABOULE D'UZEL SOUPE SALADE,COLESLAW
AUX 3 LEGUMES DE D'UZEL
MAYONNAISE A
LA SEMOULE BIO POTIRON
OMELETTE HARICOTS ROUGES PAIN DE POISSONS D'UZEL
A LA CREME . RAVIOLIS SAUCE TOMATE
H :RL:CFgfsMVAEGRETS & AU LAIT DE COCO PO'EIS%%ZANE DE CAROTTES COURGETTES
PERSILLES GNOCCHIS BIO BROCOLIS LEGUMES BIO POMME DE TERRE D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT AL'ANCIENNE
PETIT MOULE
1 PETITNOVAFRUITBIO MAMIROLLE CAMEMBERT AIL & FINES HERBES EDAM
MADELEINE BIO CLEMENTINE ECLAIRVANILLE KIWI BIO PANNA COTTA DE MAMIROLLE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 31-08-2022




