ﬂ“ Menus S37 a S40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023

la cuisine

D'UZEL

Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
11 Septembre 2023 12 Septembre 2023 13 Septembre 2023 15 Septembre 2023
SALADE DE HARICOTS %m.\@’mm SALADE ASARLl‘;%EO
ROUBES/MALS TABOULE D'UZEL el D'UZEL
: _ Menu a théme
STEAK HACHE AU JUS £ - PALETTE A LA DIABLE 5
CAROTTES VICHY & Mgl TORSETTES BIO MELON PAYRIELTE DU FECHEDR
ey DE BLE VEGETARIEN CREME DE MOULES
HARICOTS VERTS PERSILLES . SAUCISSES TOULOUSAINES EPINARDS
CRHEGUTT MAMIROLLE &: FACON CASSOULET
i . YAOURT DE MAMIROLLE & FiEE MINI CABRETTE BIO CANCOILLOTTEIGP &
NATURE SUCRE o ‘ AL'AIL
FLAN PARISIEN 2
COMPOTE DE POIRES N CHOCOLAT A
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Septembre 2023 19 Septembre 2023 20 Septembre 2023 21 Septembre 2023 22 Septembre 2023
SALADE COLESLAW y8f = M \/’ . . 3
ey alen dof «
D'UZEL bl CELERL’?S;”&ULADE SALADE TERRINE
BETTERAVES ROUGES AUX DE
ROTI DE DINDE BIO PATES BIO POISSONS
ALAMOUTARDE RA‘QﬁL'S
BROCOLIS OMELETTE BIO SRATIH POISSON PANE CITRON COUSCOUS BOULETTES
& SAUCE CREME AUX HERBES COURGETTES #8f ¢  SEMOULE DU COUSCOUS
POMMES PERSILLEES #f8&  RATATOUILLE NICOISE ity D'UZEL
D'UZEL ) PETIT MOULE
COMTE BIO DE CLERON @ . CAMEMBERT AIL & FINES HERBES
PECHE
EDAM o
RIZ AU LAIT i COOKIE D'UZEL 5, PRUNES
KIw LIT CARAMEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2023 26 Septembre 2023 37 Septembre 2023 28 Septembre 2023 29 Septembre 2023
CREPE SALADE PATE EN CROUTE RICHELIEU
TOMATE MOZZARELLA SA[L)‘EE‘DE DE POMMES DE TERRE ¢/a.£, & CORNICHON f?v{enw\@’étmm
D'UZEL
ROTIDE PORC SUPERIEUR % @ | OMATESBIO SAUTE DE BEUF &/ EBELR BESCHREES
AUX EPICES SETBECHIN D NUGGETS DE VOLAILLE AUX CHAMPIGNONS T TR
HARICOTS BEURRE PoT O e & KETCHUP BATONNIERE DE LEGUMES S CETAMATE
PERSILLES SUREE BIG PETITS POIS BIO AUX CAROTTES JAUNES
AL'ECHALOTE & PERSIL TOMME DE CHEVRE &
FROMAGE BLANC NATURE : FONDU CARRE : :
FOUETTE = DE CLERON
A DE LA MERE LOIK FACLET IE: .
DE CLERON = GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 o
COMPOTE MOELLEUX D'UZEL
POMME ABRICOT POIRE POMME A L'ORANGE DESSERTVANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Octobre 2023 03 Octobre 2023 04 Octobre 2023 05 Octobre 2023 06 Octobre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES CONCOMBRE D'UZEL 1£8£
me\flegetwwm MAYONNAISE SALSPUE;;E iz P:S:ﬁg% . ALAMENTHE
CHOU ROUGE D'UZEL ., & .
EN SALADE STEAK HACHE AU JUS = _nnmee AR ALATAS R QUENELLE DE BROCHET
FRITES & MAYONNAISE e B ER AN COLTE SAUCE CRUSTACES
COQUILLETTES BIO . a1 CAROTTES D'UZEL &k,
AU BLEUET DES PRAIRIES & i 3 PERSILLEES
E U SO S L ERON PETIT LOUIS LENTILLES A LA CREME
; ; . TOMMEBIO &
YAOURT NATURE SUCRE FROMAGE BLANC COMDPEOTE COMTE DE CLERON #s@ DE CLERON
AUX ;
o, Entlite PECHES DONUT SUCRE —

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fanction des approvisionnements.
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T

la cuisine
D'UZEL

LUNDI MARDI MERCREDI
11 Septembre 2023 12 Septembre 2023 13 Septembre 2023
Qﬂe:zw\@wm SALADE
SALADE PANACHEE
DE TABOULE D'UZEL

HARICOTS ROUGES/MAIS

STEAK HACHE AU JUS
CAROTTES VICHY D'UZEL

PANE
DE BLE VEGETARIEN
HARICOTS VERTS PERSILLES

GRILLARDIN DE VEAU
AUX HERBES
TORSETTES BIO

Menu a theme
MELON

HARICOTS COCOS

Menus S37 a S40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023
Primaire (Na) sans porc

VENDREDI
15 Septembre 2023

OMELETTE SAUCE MORNAY

SALADE AU RIZ BIO
D'UZEL

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES
EPINARDS

MAMIROLLE A LA TOMATE
VACHE QUIRIT BIO YAOURT DE MAMIROLLE MINI CABRETTE BIO CANC(XLLL,EIITE o
NATURE SUCRE LIEGEOIS
COMPOTE DE POIRES AU FLAN EARSIEN —
POMME CHOCOLAT D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Septembre 2023 19 Septembre 2023 20 Septembre 2023 21 Septembre 2023 22 Septembre 2023
SALADE COLESLAW ; ;
D'UZEL We”“’ﬁm CELER:;?S;"&ULADE SALADE TERRINE
BETTERAVES ROUGES AUX DE
ROTIDE DINDE BIO PATES BIO POISSONS
A LA MOUTARDE RAVE'(I\)I“S
BROCOLIS OMELETTE BIO GRATI POISSON PANE CITRON COUSCOUSBOULETTES
& SAUCE CREME AUX HERBES COURGETTES SEMOULE DU COUSCOUS
POMMES PERSILLEES RATATOUILLE NICOISE — D'UZEL
D'UZEL PETIT MOULE
COMTE BIO DE CLERON 5 CAMEMBERT AIL & FINES HERBES
PECHE
EDAM 5
RIZ AU LAIT SOl COOKIE D'UZEL PRUNES
KIWI LIT CARAMEL
LUNDI MARDI MERCREDI| JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2023 26 Septembre 2023 37 Septembre 2023 28 Septembre 2023 29 Septembre 2023
e MO
TOMATE MOZZARELLA DE DE POMMES DE TERRE
TOMATESBIO D'UZEL S TE B BEGE COEUR DE SCAROLE
PALERONDE BORUF AUX CHAMPIGNONS
AUX OIGNONS FILET DE COLIN NUGGETS DE VOLAILLE BATONNIEREDE LEGUMES ~ CAPPELLETTISS FROMAGES
HARICOTS BEURRE SAUCE AU BEURRE BLANC & KETCHUP A ARG TES [KIRES SAUCE TOMATE
PERSILLES PUREE BIO PETITS POIS BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL ; TOMME DE CHEVRE
FROMAGE BLANC NATURE BIO FOUETTE FONDUCARRE DE CLERON
DE LA MERE LOIK RACLETTEDE CLERON g .o ,
compore BUCATERVDANNNERSARE. copye ey
POMME ABRICOT POIRE POMME ALORANGE VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Octobre 2023 03 Octobre 2023 04 Octobre 2023 05 Octobre 2023 06 Octobre 2023
%nw\@’étamm MACEDOINE DE LEGUMES SHASEBE R CONCOMBRE D'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL =sLAlE A
ER CALADBE PANACHEE LAMENTHE
STEAK HACHE AU JUS ESCALOPE A LA CREME
COQUILLETTES BIO FRITES ROEOLIS GRILLARDIN DE VEAU QUENELLE DE BROCHET
Al & AUX HERBES SAUCE CRUSTACES
SRR L Ea TR MAYONNAISE SETTLbiE LENTILLES A LA CREME CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES
BLEUET DES PRAIRIES COMTE DE CLERON
YAOLIRTNATURE DE CLERON S B TOMME BIO DE CLERON
SUCRE DE
PECHES DONUT SUCRE
— FROMAGE BLANC AUX FRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de |'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local,
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S37 a S40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023

o . a & ° a
st Primaire (Lb) intolérance alimentaire
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1 Septembre 2023 12 Septembre 2023 13 Septembre 2023 14 Septembre 2023 15 Septembre 2023
SALADE
SALQgEEE;&ﬂéOTS TABOULE D'UZEL SALADE‘ MELON be POM&E?EE TERRE
PANACHEE
. FILET DE POULET SAUCISSES TOULOUSAINES .
Ll gl HARICOTS VERTS PALETTE BRAISEE FACON CASSOULET IEMHON ERRisE
CARQTTESVICHY PERSILLES TORSETTESBIO AU
D'UZEL HARICOTS BEURRE
ROIRE PERSILLES
COMPOTE DE POIRES FQMME PRUBES
BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Septembre 2023 19 Septembre 2023 20 Septembre 2023 21 Segtembre 2023 22 Septembre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES

CELERI VINAIGRETTE SA;S)?E
VINAIGRETTE BETTERAVES ROUGES D'UZEL PATES BIO CHOU-FLEUR
~ Big EN SALADE
ROTIDE DINDE AU JUS RAVIOLIS PAUPIETTE DE VEAU AU JUS
BROCOLIS BOULETTES DE BOEUF A
COURGETTES COUSCOUS BOULETTES
4 ALATCMATE LATOIGATE D'UZEL SEMOULE DU COUSCOUS
POMMES PERSILLEES RATATOUILLE NICOISE
D'UZEL PECHE
POIRE AU COC;(I;I'AIL PRUNES
KIWI COULIS FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2023 26 Septembre 2023 37 Septembre 2023 28 Septembre 2023 29 Septembre 2023
. SALADE
CHOM BLARE DLZE] AL HDE DE POMMES DE TERRE TABOULE D'UZEL COEUR
EN SALADE DE ;
TOMATES BIO DUZEL HE
ROTI DE PORC SUPERIEUR SHUTE DERDEGE SCARELE
2 . NUGGETS DE VOLAILLE BATONNIERE DE LEGUMES
AU JUS EMINCE DE DINDE
& AUX FILET DE POULET
HARICOTS BEURRE AU PAPRIKA
PERSILLES POMMES PERSILLEES RETCHUP CAROT RS IAUNES o
D'UZEL PETITS POIS BIO AUX PETITS LEGUMES
COMPOTE AL'ECHALOTE & PERSIL OREILLONS
D'ABRICOTS BANANE
POMME ABRICOT POIRE BahE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Octobre 2023 03 Octobre 2023 04 Octobre 2023 05 Octobre 2023 06 Octobre 2023
SALADE
MACEDOINE DE LEGUMES DE SALADE CONCOMBRE D'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL VINAIGRETTE POIREAUX D'UZEL PANACHEE A
EN SALADE LAMENTHE
STEAK HACHE AU JUS ESCALOPE DE DINDE CHIPOLATAS
FILET DE POULET POMMES VAPEUR AU JUS DE FRANCHE-COMTE JAMBON BRAISE AU JUS
COQUILLETTES BIO D'UZEL BROCOLIS AU JUS CAROTTES D'UZEL
LENTILLES AU JUS PERSILLFES
KIWI SALADE COMPOTE
D'ORANGES DE RAISIN PRUNES
PECHES
Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Primaire (Lc) sans viande

Menus S37 a S40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023

]
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Septembre 2023 12 Septembre 2023 13 Septembre 2023 14 Septembre 2023 15 Septembre 2023
SALADE TABOULE D'UZEL SAbADERRIAGHER MELON SALADE AU RIZ BIO
DE D'UZEL
HARICOTS ROUGES/MAIS PANE TEES)'(NE OMELETTE
DE BLE VEGETARIEN 3 LEGUMES SAUCE MORNAY PAUPIETTE DU PECHEUR
TORTILLAOIGNONS HARICOTS VERTS TOREETTES BIE HARICOTS COCOS CREME DE MOULES
CAROTTES VICHY PERSILLES A LATOMATE EPINARDS
D'UZEL
YAOURT DE MAMIROLLE MAMIBOLLE MINI CABRETTE BIO CANCOILLOTTE IGP
VACHE QUIRIT BIO NATURE SUCRE , AL'AIL
“E%OES FLAN PARISIEN
COMPOTE DE POIRES POMME GHOCOLAT D'UZEL BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Septembre 2023 19 Septembre 2023 20 Septembre 2023 21 Septembre 2023 22 Septembre 2023
SALADE COLESLAW CELERI REMOULADE
D'UZEL BETTERAVES ROUGES D'UZEL SALADE TERRINE DE POISSONS
BIO AUX
CAKE D'UZEL AUX OLIVES ONELETIEBIO RAVIOLIS PATESBIQ QUENELLE DE BROCHET
BROCOUS SAUCE CREME AUX HERBES - POISSON PANE B CRUATAC -3
& LEGUMESBIO CAROTTESVICHY D'UZEL
’ RATATOUILLE NICOISE CITRON
POMMES PERSILLEES
. COURGETTES D'UZEL .
D'UZEL . ; FRAIDOU PETIT MOULE
COMTE BIO DE CLERON
AIL & FINES HERBES
. CAMEMBERT
EDAM PECHE
RIZ AU LAIT Al BREINES
el LIT CARAMEL COULIS COOKIE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2023 26 Septembre 2023 37 Septembre 2023 28 Septembre 2023 29 Septembre 2023
CREPE SALADE SAEADE MACEDOINE DE LEGUMES
TOMATE MOZZARELLA DE BE FOHMES DE TERRE MAYONNAISE COEUR DE SCAROLE
TOMATES BIO GHZEL
OEUF VINAIGRETTE OMELETTE SAUCE MORNAY ~ CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
HARICOTS BEURRE FILET DE COLIN 4 BATONNIERE DE LEGUMES SAUCE TOMATE
PERSILLES SAUCE AU BEURRE BLANC CREPES AU FROMAGE AUX CAROTTES JAUNES
; PETITS POIS BIO ;
PUREEBIO ALECHALOTE &PERSIL TOMME DE CHEVRE
FROMAGE BLANC NATURE FONDU CARRE DE CLERON
BIO FOUETTE ;
DE LA MERE LOIK RACLERIERECLERDH GATEAU D'ANNIVERSAIRE, CREME
COMPOTE SEHE MOELLEUX D'UZEL DESSERT VANILLE
POMME ABRICOT POIRE A L'ORANGE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Octobre 2023 03 Octobre 2023 04 Octobre 2023 05 Octobre 2023 06 Octobre 2023
CHBUREULE BUZEL MACEDOINE DE LEGUMES SALAREDE RIZ ) CONCOMBRE D'UZEL
BAiSAADE MAYONNAISE BUIZEL SALADE PANACHEE A
LA MENTHE
OEUFS A LA BASQUAISE < TERRINE
COQU'L';\EJTTES £ FRITES & MAYONNAISE CREPEB%%SEEMAGE AUX QUENELLE DE BROCHET
CURRY & SOIABIO 3 LEGUMES SAUCE CRUSTACES
BLEUET DES PRAIRIES LENTILLES A LA CREME CAROTTES D'UZEL
. PETIT LOUIS .
DE CLERON PERSILLEES
YAOURT NATURE : .
SUCRE COMPGTE COMTE DE CLERON
FROMAGE BLANC e TOMME BIO DE CLERON
AUX " DONUT SUCRE
Bl FRUITS PECHES PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos preduits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologigue, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 27-07-2023



\

la culsine

o'y

)

Menus S37 a $40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023
Primaire (Ne) été

SAUCISSE MONTBELIARD IGP
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
02 Octobre 2023

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
03 Octobre 2023

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
04 Octobre 2023

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AlL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
05 Octobre 2023

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Septembre 2023 12 Septembre 2023 13 Septembre 2023 14 Septembre 2023 15 Septembre 2023
SALQPUEZLEE Riz SALADE DE PATES LENTILLES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE VINAIGRETTE
; ; ROSBEEF FROID
EMINCE DE POULET OEUFSDURS : FILET DE POULET
MAYONNAISE VINAIGRETTE SAUCISSE h;lgcr)\l”T)IIBEELIARD IGP KETCHUP
SAILLARRISEFRAISE MADELON G PETITS BEURRE cHips
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MRHCABRETTE PETIT MOULE NATURE
E— FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
. COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERTVANILLE YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Septembre 2023 19 Septembre 2023 20 Septembre 2023 21 Septembre 2023 22 Septembre 2023
bEp OMSI\‘:IE_Q%EE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALSPUEZ?EE Ria SALADE DE PATES
EUZEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
; s ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET MAYONNAISE OEUFS DURS
MAYONNAISE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AlL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT COMPOTE DE PECHES FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLANNARPE CREME DESSERT VANILLE TARURTAROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2023 26 Septembre 2023 37 Septembre 2023 28 Septembre 2023 29 Septembre 2023
RS SALADE ” ,
LENTILLES CAROTTES RAPEES D'UZEL DEPOMMES GE TERKE MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE VINAIGRETTE o MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
06 Octobre 2023

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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|a cuisine

D'UZEL

LUNDI
11 Septembre 2023

Menus S$37 a S40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023

Primaire été sans porc (Nea)

MARDI
12 Septembre 2023

MERCREDI
13 Septembre 2023

JEUDI
14 Septembre 2023

VENDREDI
15 Septembre 2023

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
18 Septembre 2023

SALADE DE RIZ
D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON

AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
19 Septembre 2023

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
20 Septembre 2023

LENTILLES
VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
21 Septembre 2023

CAROTTES RAPEES D'UZEL

VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
22 Septembre 2023

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
25 Septembre 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
26 Septembre 2023

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
37 Septembre 2023

SALADE DE RIZ
D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
28 Septembre 2023

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDREDI
29 Septembre 2023

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE

TABOULE D'UZEL

EMINCE DE POULET

FROIDE KETCHUP FILELE\EOCB(IJP:":;ISFEROID
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE CHIPS
. B PETIT MOULE MINI CABRETTE
FEUILMaDLENATIRS RONDELE AUX NOIX VACHE OUI RIT AlIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES ° COMPOTE DE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Octobre 2023 03 Octobre 2023 04 Octobre 2023 05 Octobre 2023 06 Octobre 2023

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de ['artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L'origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 27-07-2023




