LUNDI
15 Juillet 2024

SALADE
DE CHAMPIGNONS
D'UZEL

SAUTE DE DINDE
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

LUNDI
22 Juillet 2024

LENTILLES EN SALADE

SAUTE DE BEEUF
AU PAPRIKA
CAROTTES VICHY
D'UZEL

NECTARINE

LUND{
29 Juillet 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

SAUCISSE DE MONTBELIARD
IGP
AU JUS
COQUILLETTES

PECHE

LUNDI
05 Aoiit 2024

SALADE GRECQUE
D'UZEL

GRILLADE DE PORC
AU JUS
JARDINIERE DE LEGUMES
A
L'ECHALOTE & AU PERSIL

PECHE

Menus $29 a $S32 du 15 Juillet au 9 Aot 2024
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
16 Juillet 2024

BETTERAVES ROUGES
SAUTE DE POULET
AU JUS
TORSETTES BIO

PECHE

MARDI
23 Juillet 2024

CONCOMBRE
D'UZEL
ALAMENTHE

STEAK HACHE AU JUS
GNOCCHIS

COCKTAILDE FRUITS

MARDI
30 Juillet 2024

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

BOULETTES DE BOEUF
AU JUS
JARDINIERE DE LEGUMES
A
L'ECHALOTE & AU PERSIL

ABRICOTS

MARDI
06 Aoiit 2024

BETTERAVES ROUGES
ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
CAROTTES PERSILLEES

KIwI

MERCREDI
17 Juillet 2024

SAUCISSONA L'AIL
&
CORNICHON

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
FRITES

NECTARINE

MERCREDI
24 Juillet 2024

MELON
TOMATE FARCIE
COULIS DE TOMATE
RIZ

POMME

MERCREDI
31 Juillet 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL

VINAIGRETTE

ROTI DE PORC FUME
DE LONGEVILLE
LENTILLES AU JUS

NECTARINE

MERCREDI
07 Aoiit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

MERGUEZ
DE FRANCHE-COMTE
AU JUS
FRITES & KETCHUP

ABRICOTS

JEUDI
18 Juillet 2024

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

STEAK HACHE
AU JUS
BROCOLIS

BANANE

JEUDI
25 Juillet 2024

SALADE
DE
TOMATES

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
HARICOTS COCOS
AU JUS

NECTARINE

JEUDI
01 Aoiit 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

STEAK HACHE
AU JUS
RIZ

TARTE D'UZEL
AUX
POMMES

JEUDI
08 Aodit 2024
MELON
STEAK HACHE
AU JUS
COURGETTES
D'UZEL

PECHE

VENDREDI
19 Juillet 2024

SALADE PANACHEE

FILET DE POULET
RATATOUILLE NICOISE

COMPOTE
DE
PECHES

VENDREDI
26 Juillet 2024

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

JAMBON BLANC FROID
GALETTES
DE POMMES DE TERRE
&
LEGUMES

ABRICOTS

VENDREDI
02 Aoiit 2024

MELON

RAVIOLIS
A
LATOMATE

COMPOTE
DE
FRUITS

VENDREDI
09 Aoiit 2024

SALADE ICEBERG

LEGUMINEUSES
A LA TOMATE CONCASSEE
SEMOULE
D'ACCOMPAGNEMENT

COMPOTE
DE
POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de "agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 04-06-20



LUNDI
15 Juillet 2024

SALADE OLIVIER
POIS CHICHES
HARICOTS BEURRE
PERSILLES
COMTE DE CLERON

POMME

LUNDI
22 Juillet 2024

Menus $29 a $32 du 15 Juillet au 9 Aot 2024
Primaire (Lc) sans viande

MARDI
16 Juillet 2024

TERRINE
AUX 3 LEGUMES

SALADE REPAS D'UZEL
AUX
PATES BIO & AUX GEUFS
PETIT LOUIS

ENTREMETS VANILLE

MARDI
23 Juillet 2024

LENTILLES EN SALADE
TORTILLA OIGNONS
CAROTTES D'UZEL
A LA CREME
COULOMMIERS

NECTARINE

LUNDI
29 Juillet 2024

SALADE RUSSE

COQUILLETTES
SAUCE VEGETARIENNE

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

PECHE

LUNDI
05 Aolit 2024

SALADE GRECQUE
D'UZEL

CAKE D'UZEL
AU
THON
PUREE
PETIT LOUIS

PECHE

CONCOMBRE D'UZEL
ALAMENTHE

FILET DE COLIN
AUX OLIVES
GNOCCHIS

FONDU CARRE

COCKTAIL DE FRUITS

MARDI
30 Juiltet 2024

SALADE OLIVIER
D'UZEL

PANE DE BLE VEGETARIEN
JARDINIERE DE LEGUMES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL

PETIT MOULE NATURE

EUF A LA NEIGE

MARDI
06 Aoiit 2024

FEUILLETE
AU
FROMAGE

FILET DE COLIN
SAUCE DIEPPOISE
CAROTTES PERSILLEES
CAMEMBERT

FLAN NAPPE

MERCREDI
17 Juillet 2024

SALADE COLESLAW
D'UZEL

FISH & SAUCE FROIDE
D'UZEL
FRITES

FROMAGE BLANC NATURE

APPLE CAKE
D'UZEL

MERCREDI
24 Juillet 2024

MELON
EUFSDURS
BECHAMEL
RIZ

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

MOUSSE CHOCOLAT

MERCREDI
31 Juillet 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES
LENTILLES AU JUS

PYRENEES

NECTARINE

MERCREDI
07 Aoiit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

TERRINE AUX 3 LEGUMES
FRITES & KETCHUP

MAMIROLLE

ABRICOTS

JEUDI

18 Juillet 2024

SALADE DERIZ
D'UZEL

OMELETTE
A LA PROVENGALE
BROCOLIS

CAMEMBERT

BANANE

JEUDI
25 Juillet 2024

SALADE DE TOMATES

CREPES AU FROMAGE
EPINARDS

YAQURT NATURE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL
MARBRE

JEUDI
01 Aoiit 2024

SALADE ICEBERG

SALADE REPAS D'UZEL
AU
RIZ & AU THON

VACHE QUIRIT

TARTE D'UZEL
AUX
POMMES

JEUDI
08 Aoiit 2024

MELON

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA
COURGETTES D'UZEL

YAOURT AROMATISE
MOELLEUX D'UZEL

A
L'ORANGE

VENDREDI
19 Juillet 2024

TARTE FLAMBEE D'UZEL
A
L'OIGNON

POISSON
A LA BORDELAISE
RATATOUILLE NICOISE

FRAIDOU

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
26 Juillet 2024

SALADE DE HARICOTS VERT!

QUENELLE DE BROCHET
A L'AMERICAINE
GALETTES DE POMMES
DE TERRE & LEGUMES

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

ABRICOTS

VENDREDI
02 Aoiit 2024

MELON
HARICOTS ROUGES
A LA TOMATE CONCASSEE
COURGETTES PROVENGALE!
D'UZEL
1 PETIT SUISSE AUX FRUITS

CREPE AU CHOCOLAT

VENDREDI
09 Aoiit 2024

SALADE ICEBERG
LEGUMINEUSES
A LA TOMATE CONCASSEE
SEMOULE
D'ACCOMPAGNEMENT
COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité [a cuisine D'UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de I’artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 04-06-20



T

la euisine

D'UZEL

LUNDI
15 Juillet 2024

Menus $29 a $32 du 15 Juillet au 9 Aoiit 2024
Primaire (N) 5 composants

MERCREDI
17 Juillet 2024

MARDI
16 Juillet 2024

JEUDI
18 Juillet 2024

VENDRED!
19 Juillet 2024

SALADE OLIVIER

SAUTE DE DINDE &
A
LA NORMANDE
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

COMTE DE CLERON &.@

POMME 2

LUNDI
22 Juillet 2024

"Menu\egelanien
LENTILLES EN SALADE
TORTILLA OIGNONS
CAROTTESD'UZEL 8L s
ALA CREME
COULOMMIERS

NECTARINE

LUNDI
29 Juillet 2024

SALADE RUSSE
COQUILLETTES
AU
POULET & FROMAGE

TOMME DE CHEVRE &
DE CLERON

PECHE

LUNDI
05 Aoﬁ_t 2024

SALADE GRECQUE &k
D'UZEL

GRILLADE DE PORC %
AU JUS
PUREE
PETIT LOUIS

PECHE

AL'ECHALOTE & AU PERSIL

’Maw\f nign

TERRINE AUX 3 LEGUMES

SALADE REPAS D'UZEL

SALADE DE RIZ
D'UZEL

STEAK HACHE %

TARTE FLAMBEE 3
D'UZEL

ROSBEEF FROID %

X SALADE COLESLAW 4af & pl &
D'UZEL
PATES BIO & AUX (EUFS BROCOLIS SIAORIEESE
FISH & SAUCE FROIDE D'UZEL RATATOUILLE NIGOISE
FRITES
PETIT LOUIS CAMEMBERT FRAIDOU
FROMAGE BLANC NATURE
EN TSVAN .
TREMETSVANILLE APPLE CAKE D'UZEL V BANANE COMPOTE DE PECHES
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 Juillet 2024 24 Juillet 2024 25 Juillet 2024 26 Juillet 2024
SALADE SALADE
CONCOMBRE D'UZEL 8k MELON DE TOMATES &k DE HARICOTS VERTS
ALAMENTHE
TOMATE FARCIE NUGGETS DE VOLAILLE JAMBON BLANC FROID
FILET DECOLIN B COULIS DE TOMATE & KETCHUP GALETTES
AUX OLIVES RIZ EPINARDS DE POMMES DE TERRE
GNOCCHIS & LEGUMES
BLEUET DES PRAIRIES YAOURT NATURE
FONDU CARRE DE CLERON % &% ‘ PETIT MOULE
& GATEAU D'ANNIVERSAIRE & AIL & FINES HERBES
COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT D'UZEL
MARBRE ABRICOTS
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 Juiltet 2024 31 Juillet 2024 01 Aoiit 2024 02 Aoiit 2024
%:w,f nien CAROTTES RAPEES #&% &  pATE EN CROUTE DE MELON

’ D'UZEL
SALADE OLIVIER &£ VINAIGRETTE
D'UZEL
) o ROTI DE PORC FUME &
PANE DE BLE VEGETARIEN DE LONGEVILLE
JARDINIERE DE LEGUMES AUX HERBES

LENTILLES AU JUS

PETIT MOULE NATURE PYRENEES
EUF A LA NEIGE NECTARINE
MARDI MERCREDI
06 Aofit 2024 07 Aoiit 2024
FEUILLETE MACEDOINE DE LEGUMES
AU MAYONNAISE
FROMAGE
MERGUEZ &
ESCALOPE DE DINDE %= DE FRANCHE-COMTE
SAUCE MOUTARDE AU JUS
CAROTTES PERSILLEES FRITES & KETCHUP
CAMEMBERT MAMIROLLE &
FLAN NAPPE ABRICOTS

VOLAILLE & CORNICHON

SALADE REPAS D'UZEL
AU
RIZ &AU THON

VACHE QUIRIT &

TARTED'UZEL 3
AUX
POMMES

JEUDI
08 Aoiit 2024

MELON

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA
COURGETTES &k =
D'UZEL

YAOURT AROMATISE

MOELLEUXD'UZEL 3
A
L'ORANGE

CORDON BLEU DE DINDE
&
KETCHUP
COURGETTES PROVENCAL!
D'UZEL &L

1 PETIT SUISSE AUX FRUIT

CREPE AU CHOCOLAT

VENDREDI
09 Aoiit 2024

Wm\géfwdm
SALADE ICEBERG &

LEGUMINEUSES
A LA TOMATE CONCASSE!
SEMOULE
D'ACCOMPAGNEMENT

COMTE DE CLERON &

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

4 Produit

*6 - local frais

. Légumes

4 & viande

Péche g
=/ francaise

= Pétisserie [
7 durable

& Maison

Origine jHVE
protégée a Q"‘E"f’

TR

CERTIFICATION 4
1L |\ ONNTUINTRL] i

IVEAU 2 (€4

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. =

¢ ) Nouvelle
Tl recette




T

la cuisine

Menus $29 a $32 du 15 Juillet au 9 Aoiit 2024

COQUILLETTES
AU
POULET& FROMAGE

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

PECHE

LUNDI
05 Aoiit 2024

SALADE GRECQUE
D'UZEL

PAUPIETTE DE LAPIN
A LA PROVENCALE
PUREE
PETIT LOUIS

PECHE

PANE DE BLE VEGETARIEN
JARDINIERE DE LEGUMES
A
L'ECHALOTE & AU PERSIL

PETIT MOULE NATURE

EUF A LA NEIGE

MARDI
06 Aoiit 2024

FEUILLETE
AU
FROMAGE

ESCALOPE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE
CAROTTES PERSILLEES
CAMEMBERT

FLAN NAPPE

PAUPIETTE DU PECHEUR

CREME DE MOULES
LENTILLES AU JUS

PYRENEES

NECTARINE

MERCREDI
07 Aoiit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES

MAYONNAISE
MERGUEZ
DE FRANCHE-COMTE
AU JUS
FRITES & KETCHUP
MAMIROLLE

ABRICOTS

SALADE REPAS D'UZEL
AU
RIZ & AU THON

VACHE QUIRIT

TARTED'UZEL
AUX
POMMES

JEUDI
08 Aoiit 2024

MELON

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA
COURGETTES D'UZEL

YAOURT AROMATISE
MOELLEUX D'UZEL

A
L'ORANGE

e Primaire (Na) sans porc
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juillet 2024 16 Juillet 2024 17 Juillet 2024 18 Juillet 2024 19 Juillet 2024
%m\ﬁmm TARTE FLAMBEE D'UZEL
SALADE OLIVIER by / ST A
. TERRINE etm:e D'UZEL L'OIGNON
SAUTE DAE DINDE AU LEETES m.,
LA NORMANDE SALADE REPAS SALADE COLESLAW STEAK HACHE ROSBEEF FROID
HARICOTS BEURRE - DUZEL e B
PEREN LB DUZEL e BROCOLIS MAYONNAISE
_AX S5aS SRESE RATATOUILLE NICOISE
PATES BIO & AUX CEUFS FRITES
COMTE DE CLERON EAMENMEERT
PETIT LOUIS FROMAGE BLANC NATURE SANANE FRAIDOU
POMME APPLE CAKE D'UZEL "
ENTREMETS VANILLE L COMPOTE DE PECHES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juillet 2024 23 Juillet 2024 24 Juillet 2024 25 Juillet 2024 26 Juillet2024
. SALADE DE TOMATES .
o Nbadl SALADE DE HARICOTS VER
"Menu \@Mﬂ" CONCOMBRE D'UZEL MELON
LENTILLES EN SALADE ALAMENTHE NUGGETS DE VOLAILLE QUENELLE DE BROCHET
TOMATE FARCIE & A L'AMERICAINE
TORTILLA OIGNONS FILET DE COLIN COULIS DE TOMATE KETCHUP GALETTES
CAROTTES D'UZEL AUX OLIVES RIZ EPINARDS DE POMMES DE TERRE
A GNOCCHIS & LEGUMES
LA CREME BLEUET DES PRAIRIES YAOURT NATURE )
FONDU CARRE DE CLERON , PETIT MOULE
COULOMMIERS #% GATEAU D'ANNIVERSAIRE AIL & FINES HERBES
COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT D'UZEL
NECTARINE MARBRE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juillet 2024 30 Juillet 2024 31 Juillet 2024 01 Aoiit 2024 02 Aoiit 2024
: PATE EN CROUTEDE
f ; e
SALADE RUSSE Mo Nfegelanien CAROTTES RAPEESD'UZEL ~ VOLAILLE & CORNICHON MELON
SALADE OLIVIER D'UZEL VINAIGRETTE

CORDON BLEU DE DINDE
&
KETCHUP
COURGETTES PROVENCAL!
D'UZEL

1 PETIT SUISSE AUX FRUIT
CREPE AU CHOCOLAT

VENDREDI
09 Aoiit 2024

'Men&\/,e;!mwm

SALADE ICEBERG

LEGUMINEUSES
A LA TOMATE CONCASSE
SEMOULE
D'ACCOMPAGNEMENT

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements




LUNDI
15 Juillet 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
22 Juillet 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
29 Juillet 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD
IGP FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
05 Aolit 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

Menus S29 a S32 du 15 Juillet au 9 Aoiit 2024

MARDI
16 Juillet 2024

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
23 Juillet 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
30 Juillet 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL

VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
06 Aoiit 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD
1GP FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

Primaire éte (Ne)

MERCREDI
17 Juillet 2024

JEUDI
18 Juillet 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFS DURS
VINAIGRETTE
CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
24 Juillet 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
31 Juillet 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
07 Aoiit 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD IGP

FROIDE
PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
25 Juillet 2024

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
01 Aoiit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
08 Aoiit 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE

VACHE QUIRIT

~ COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

VENDREDI
19 Juillet 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP
CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MQUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
26 Juillet 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDREDI
02 Aoiit 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MIN! CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
09 Aoiit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 04-06-20



LUNDI
15 Juillet 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
22 Juillet 2024

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
29 Juillet 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
05 Aoiit 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

Menus S29 a $32 du 15 Juillet au 9 Aoiit 2024
Primaire été sans porc (Nea)

MARDI
16 Juillet 2024

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
23 Juillet 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
30 Juillet 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
06 Aoiit 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

MERCREDI
17 Juillet 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
24 Juillet 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
31 Juillet 2024
SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
07 Aoiit 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL

VINAIGRETTE /

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS

RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergol

JEUDI
18 Juillet 2024

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
25 Juillet 2024

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
01 Aoiit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
08 Aoiit 2024
SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

VENDREDI
19 Juillet 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
26 Juillet 2024

SALADE DE PATES
D'UZEL

EUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDREDI
02 Aoiit 2024

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
09 Aolit 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

ogie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie t'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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