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la cuisine

Menus S05 a S08 du 27 Janvier 2025 au 21 Février 2025

Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Janvier 2025 28 Janvier 2025 29 Janvier 2025 30 Janvier 2025 31 Janvier 2025
CHOU ROUGE &£ fﬁ/{m\@;&mm VELOUTE DE LEGUMES JuvelAn A SALADPUEZDEELmz
' ! i ¥
EI\IIDSUAZLE\LDE CEUR DE SCAROLE D'UZEL ok i§ |P(ES )
G BOULETTES DE BEUF =8 ZE Sl FILET DE HOKI
GRILLADE DE PORC ALETTE EPAUTRE SAUCE CURRY SALADE VIETNAMIENNE A
| LEGUMES BIO SEMOULE D'UZEL LA BASQUAISE
CHARCUTIERE HARICOTS VERTS [ )
. . RATATOUILLE NICOISE
PUREE PERSILLES NOUILLES SAUTEES
CAMEMBERT BIO
PORTION AU POULET A
CHANTENEIGE BIO BLEUET DES PRAIRIES & AOURT DE MAMIROLLE CANCOILLOTTEIGP &
) DE CLERON COMPOTE AL'ANANAS BANANE
CLEMENTINE E g
POMME POMME PECHE HVE & ROCHER COCO D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Février 2025 04 Février 2025 05 Février 2025 06 Février 2025 07 Février 2025
: . VELOUTE cest SALADE
me\f’egdw i TABOULE D'UZEL DE CHAMPIGNONS 1aChandeleur / DE
} ' HARICOTS VERTS
LENTILLES EN SALADE FILET DE POUALET = MERGUEZ & CHOU BLANC D'UZEL Lok
AUCE SUPREME -
OMELETTE JARSINLTERESSE CEGUMES DE FRANCHE-COMTE EN SALADE COQUILLETTES
SAUCE MORNAY A AU JUS POISSON BOLOGNAISE
CAROTTES D'UZEL &£ ¢ RIZ A LA BORDELAISE D'UZEL
g L'ECHALOTE & AU PERSIL . .
PERSILLEES AUXPETITS LEGUMES EPINARDS
, i YAOURT DE MAMIROLLE &
) e
MINI CABRETTE PETIT MOULE NATURE EMMENTAL TOMME BIO %.® B10 SUCRE
DE CLERON
: ORANGE )
FLAN NAPPE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Février 2025 11 Février 2025 12 Février 2025 13 Février 2025 14 Février 2025
CHOU-FLEUR ; .
5 A CVECAATLE
EN SALADE BETTERAVES ROUGES EE”&'&ESE wm’f@‘m e
BIO It SOUPE D'UZEL
PAUPIETTE DE DINDE > A
) NOISETTES DE POULET
AUX CHAMPIGNONS POISSON PANE AU JUS CCEUR DE SCAROLE LA TOMATE
PETITS POIS CAROTTES SJESS HARICOTS BEURRE ASSIETTE DE CHARCUTERIES RISOTTO
, : & CORNICHON 2 \ECE
1 PETIT SUISSE SUCRE PERSILLES AL DE B'-EDYLE;EIAR'EN
, COULOMMIERS FONDU CARRE & POMMES DE TERRE 1(8£, _
CHOOK'IEEPEP'TES CLEMENTINE D'UZEL MAMIROLLE &
POMME
CHOCOLAT 0 COMPOTE POMME FRAISE BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Février 2025 18 Février 2025 19 Février 2025 20 Février 2025 21 Février 2025
L ; ok
Wm\@wm CAROTTES RAPEES &k SALADE POTAGED!DJ\ZREMLENT'ER SALADE OLIVIER
, , D'UZEL DE
MACEDOINE DE LEGUME -
¢ MOAYONNAISEU S VINAIGRETTE PATES D'UZEL SAUTE DE BEUF FILET DE HOKI
e i AU PAPRIKA A)L'OSEILLE
CAPPELLETTIS STEAK |j|ACHE T ROTIDE DINDE CAROTTES D'UZEL 8k EPINARDS
= FROMAGES SAUCE A L'ECHALOTE AU CURRY PERSILLEES ,
FRITES BROCOLIS FE ) ) DELICE EMMENTAL
SAUCE TOMATE COMTE DE CLERON
VAOURT AROMATISE CAMEMBERT PETIT LOUIS #8 GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 COMPOTE
D'UZEL bE
ORANGE POIRE COUCHER DE SOLEIL MARBRE POMMES BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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“u Menus S05 a S08 du 27 Janvier 2025 au 21 Février 2025

s e Primaire (Na) sans porc
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Janvier 2025 28 Janvier 2025 29 Janvier 2025 30 Janvier 2025 31 Janvier 2025
CHOU ROUGE D'UZEL f)f{em\@dmm VELOUTE DE LEGUMES nuvelAni> ) SALAI?E DERIZ
EN SALADE D'UZEL DUZEL
CCEUR DE SCAROLE 0js R 7| Jerpe
BOULETTES DE BEUF . FILET DE HOKI
OME';\ETTE GALETTE EPAUTRE SAUCE CURRY SALADE VIETNAMIENNE A
LEGUMES BIO SEMOULE D'UZEL LA BASQUAISE
LA PROVENGALE HARICOTS VERTS . RATATOUILLE NICOISE
PUREE PERSILLES CAMEMBERT BIO NOUILLES SAUTEES ¢
PORTION AU POULET
CHANTENEIGE BIO BLEUET DES PRAIRIES VAOURT DE MAMIROLLE CANCOILLOTTE IGP
DE CLERON \
CLEMENTINE COMPOTE AL'ANANAS BANANE
POMME POMME PECHE HVE ROCHER COCO D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Février 2025 04 Février 2025 05 Février 2025 06 Février 2025 07 Février 2025
: . VELOUTE cest SALADE
Wemv\gébmm TABOULE D'UZEL DE CHAMPIGNONS 1aChandeleur / DE
LENTILLES EN SALADE FILET DE POULET HARICOTS VERTS
SAUCE SUPREME MERGUEZ CHOU BLANC D'UZEL
OMELETTE N B DE FRANCHE-COMTE EN SALADE COQUILLETTES
JARDINIERE DE LEGUMES
SAUCE MORNAY A AU JUS POISSON BOLOGNAISE
CAROTTES D'UZEL i RIZ D'UZEL
PERSILLEES L'ECHALOTE & AU PERSIL AUX PETITS LEGUMES ALA}BORDELAISE
DETIT MOULE NATURE EPINARDS YAOURT DE MAMIROLLE
MINI CABRETTE EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON BIO SUCRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Février 2025 11 Février 2025 12 Février 2025 13 Février 2025 14 Février 2025
CHOU-FLEUR .
R 7 an i 3
EN SALADE BETTERAVES ROUGES EENSE&ESE WWW
BIO v SOUPE D'UZEL
PAUPIETTE DE DINDE B A
AUX CHAMPIGNONS POISSON PANE NO'SETTAEUSJDUESPOULET R DE SCAROLE LA TOMATE
PETITS POIS CAROTTES SJES? HARICOTS BEURRE ASSIETTE DE CHARCUTERIES RISOTTO
, . SANS PORC & CORNICHON N\ E
1 PETIT SUISSE SUCRE PERSILLES Lo DE BLEDYSEEIAR'EN
, COULOMMIERS FONDU CARRE & POMMES DE TERRE
CHOOKIIEEPEPITES CLEMENTINE D'UZEL MAMIROLLE
POMME
CHOCOLAT 0 COMPOTE POMME FRAISE BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Février 2025 18 Février 2025 19 Février 2025 20 Février 2025 21 Février 2025
wefm@mm CAROTTES RAPEES SALADE POTAGED!DJ\ZREMLENT'ER SALADE OLIVIER
. . D'UZEL DE
MACEDOINE DE LEGUMES VINAIGRETTE PATES D'UZEL SAUTE DE BEUF FILET DE HOKI
MAYONNAISE ,
AU PAPRIKA AL'OSEILLE
STEAK HACHE ROTI DE DINDE CAROTTES D'UZEL EPINARDS
CSAII:-":E)II_\:I_E;-IIE-ISS SAUCE A L'ECHALOTE AU CURRY PERSILLEES
FRITES BROCOLIS ) ) DELICE EMMENTAL
SAUCE TOMATE COMTE DE CLERON
YAOURT AROMATISE CAMEMBERT PETIT LOUIS = GATEAU D'ANNIVERSAIRE COMPOTE
D'UZEL DE
ORANGE POIRE COUCHER DE SOLEIL MARBRE POMMES BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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m Menus S05 & S08 du 27 Janvier 2025 au 21 Février 2025

la cuisine

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Janvier 2025 28 Janvier 2025 29 Janvier 2025 30 Janvier 2025 31 Janvier 2025
CHOU ROUGE D'UZEL DE(;(éE:RROLE VELOUTE DE LEGUMES SALADE VIETNAMIENNE SALADE DERIZ
EN SALADE D'UZEL D'UZEL D'UZEL
OMELETTE GAtE;LIIfAEEZABL:gRE PAUPIETTE DU PECHEUR TORTILLAAUX OIGNONS FILET DE HOKI
A HARICOTS VERTS CREME DE MOULES NOUILLES ASIATIQUES A
LA PROVENCALE PERSILLES SEMOULE LA BASQUAISE
PUREE YAOURT DE MAMIROLLE RATATOUILLE NICOISE

CAMEMBERT BIO PORTION AL'ANANAS
CHANTENEIGE BIO BLEUEE EEERP;GIRIES CANCOILLOTTEIGP
COMPOTE ROCHER COCO
CLEMENTINE POMME POMME PECHE HVE D'UZEL BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Février 2025 04 Février 2025 05 Février 2025 06 Février 2025 07 Février 2025
TABOULE D'UZEL VELOUTE CHOU BLANC D'UZEL SALADE DE HARICOTS
LENTILLES EN SALADE DE EN SALADE VERTS
PANE CHAMPIGNONS
OMELETTE DE
SAUCE MORNAY BLE VEGETARIEN TERRINE PO'SEON QUESAEG'(‘:E ZE\E$8§HET
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES DE POISSONS LA BORDELAISE COQUILLETTES
PERSILLEES A RIZ EPINARDS
N CABRETTE L'ECHALOTE & AU PERSIL AUX PETITS LEGUMES VAOURT DE MAMIROLLE
PETIT MOULE NATURE EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON BIO SUCRE
FLAN NAPPE R
ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Février 2025 11 Février 2025 12 Février 2025 13 Février 2025 14 Février 2025
CHOU-FLEUREN SALADE LENTILLES EN SALADE DE(;%:RROLE SOUPE D'UZEL
CREPES BETTERAVES ROUGES A LA TOMATE
BIO GALETTE DE BOULGOUR
AU OMELETTE
FROMAGE A A RISOTTO
POISSON PANE CITRON LA MEXICAINE DE
PETITS POIS CAROTTES PUREE HARICOTS BEURRE LAPROVENGALE BLE VEGETARIEN
PERSILLES RACLETTE D'UZEL
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS & POMMES DE TERRE
, D'UZEL
CHOOKIE PEPITES ) FONDU CARRE MAMIROLLE
CLEMENTINE
DE POMME COMPOTE BANANE
CHOCOLAT POMME FRAISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

17 Février 2025

18 Février 2025

19 Février 2025

20 Février 2025

21 Février 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

CAPPELLETTIS
5 FROMAGES
SAUCE TOMATE
YAOURT AROMATISE

ORANGE

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

CREPES AU FROMAGE
FRITES

CAMEMBERT

POIRE

SALADE
DE
PATES D'UZEL

CROUSTI DE POISSON
BROCOLIS

PETIT LOUIS

COUCHER DE SOLEIL

POTAGE PARMENTIER
D'UZEL

TORTILLA AUX OIGNONS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

COMTE DE CLERON

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL
MARBRE

SALADE OLIVIER

FILET DE HOKI
A
L'OSEILLE
EPINARDS

DELICE EMMENTAL
COMPOTE

DE
POMMES BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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7

la cuisine

D'UZEL

LUNDI
27 Janvier 2025

Menus S05 a S08 du 27 Janvier 2025 au 21 Février 2025

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
28 Janvier 2025

MERCREDI
29 Janvier 2025

JEUDI
30 Janvier 2025

VENDREDI
31 Janvier 2025

CEUR VELOUTE DE LEGUMES
CHOU ROUGE DE D'UZEL SALADE VIETNAMIENNE CEUR
D'UZEL SCAROLE D'UZEL DE
EN SALADE BOULETTES DE BEUF SCAROLE
GRILLADE DE PORC GALI;TTE EPAUTRE AU JUS NOUILLES SAUTEES GRILLARDIN DE VEAU
N LEGUMES BIO SEMOULE AU
CHARCUTIERE HARICOTS VERTS POULET AUJUS
POMMES PERSILLEES PERSILLES COMPOTE RATATOUILLE NICOISE
, POMME PECHE ORANGE
CLEMENTINE POMME HVE BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Février 2025 04 Février 2025 05 Février 2025 06 Février 2025 07 Février 2025
12 SALADE
LENTILLES CHOU BLANC DE
EN TABOULE D'UZEL PAMPLEMOUSSE ROSE D'UZEL HARICOTS VERTS
SALADE EN SALADE
FILET DE POULET MEITDGEUEZ COQUILLETTES
STEAK HACHE JARDINIERE DE LEGUMES . ESCALOPE DE DINDE SANS FROMAGE
AU JUS A FRAN:S?IJCSOMTE AU JUS BOLOGNAISE
CAROTTES D'UZEL L'ECHALOTE & AU PERSIL RIZ LENTILLES D'UZEL
PERSILLEES . AU JUS
ORANGE AUX PETITS LEGUMES COCKTAIL
KIWI CLEMENTINE DE
POIRE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

10 Janvier 2025

11 Janvier 2025

12 Janvier 2025

13 Janvier 2025

14 Janvier 2025

CHOU-FLEUR
EN
SALADE

PAUPIETTE DE DINDE
AU JUS
PETITS POIS CAROTTES

POIRE

LUNDI
17 Janvier 2025

BETTERAVES ROUGES
BIO

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

CLEMENTINE

MARDI
18 Janvier 2025

LENTILLES
EN
SALADE

NOISETTES DE POULET
AU JUS
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

MERCREDI
19 Janvier 2025

CEUR
DE SCAROLE

SAUTE
DE
BEUF MODE
POMMES VAPEUR
D'UZEL

COMPOTE
POMME FRAISE

JEUDI
20 Janvier 2025

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

POULETROTI
AU
THYM
BLE

BANANE

VENDREDI
21 Janvier 2025

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
BRUNOISE
DE
LEGUMES

ORANGE

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

STEAK HACHE
AU JUS
FRITES

POIRE

SALADE
DE
PATES D'UZEL

ROTIDE DINDE
AU JUS
BROCOLIS

OREILLONS
D'ABRICOTS

POTAGE PARMENTIER
D'UZEL

SAUTE DE BEEUF
AU PAPRIKA
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

KIWI

1/2
PAMPLEMOUSSE ROSE

JAMBON GRILL
AU JUS
HARICOTS COCOS
AU JUS

COMPOTE
DE
POMMES BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 09-01-2025



