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LUND/ MARDI MERCRED! JEUD/ VENDRED/
Repas froid
Salade de pépinettes
Cré fi Paste BIO
répe au fromage (tomates, basilic) astéque
. Emince qe dindelR @3 Roti de boeuf LR~ &2
Burger de veau sauce tomate basilic sauce haricots rouges . .
. . . froid et mayonnaise
(miel, 4 épices, tomate, paprika)
Mélange de Iégumes (brocolis, carottes Petits pois BIO saveur jardin Salade de pommes de terre a la parisienne
jaunes et oranges) et haricots plats (tomate, ciboulette, échalote) (mais, tomate, échalote, basilic)
Coulommiers Yaourt nature et sucre Fromage fondu Président
Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Compote pomme fraise
Production locale Produits BIO gy Bleu blanc cceur ) N ; Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
- T n T ‘origil C . . -
Viande racée ﬂjﬁ"' Label Rouge r® Péche responsable A‘(j Appelation d'origine Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef

YE | 5O

1

.

Viande d'origine
Francaise

Eco Verger
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