' PRIMAIRE

Semaines 25 a 28

la euiétne

D'UZEL

19/06/2024 21/06/2024
18/06/2024 20/06/2024

24/06/2024 26/06/2024 28/06/2024
25/06/2024 27/06/2024 \

01/07/2024 03/07/2024 05/07/2024
02/07/2024 04/07/2024

08/07/2024 10/07/2024 12/07/2024
09/07/2024 11/07/2024

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialiséee

cadre de sa politique qualité la cuisine d'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'arti

approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

modification en fonction des approvisionnements. Le menu intolérances alimentaires suppri e'le
allergenes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vache, sans ceuf, sans poisson & crustacés (traces néanmoin:
possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.




' PRIMAIRE SANS PORC

Semaines 25 a 28

la euiétne

D'UZEL

19/06/2024 21/06/2024
18/06/2024 20/06/2024

24/06/2024 26/06/2024 28/06/2024 ‘

25/06/2024 27/06/2024

|

E

01/07/2024 03/07/2024 05/07/2024
02/07/2024 04/07/2024

08/07/2024 10/07/2024 12/07/2024
09/07/2024 11/07/2024

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialiséee

cadre de sa politique qualité la cuisine d'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'arti

approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

modification en fonction des approvisionnements. Le menu intolérances alimentaires suppri e'le
allergenes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vache, sans ceuf, sans poisson & crustacés (traces néanmoin:
possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.




' SCOLAIRE SANS VIANDE

Semaines 25 a 28

la euiétne

D'UZEL

19/06/2024 21/06/2024
18/06/2024 20/06/2024

24/06/2024 26/06/2024 28/06/2024 ‘

25/06/2024 27/06/2024

|

E

01/07/2024 03/07/2024 05/07/2024
02/07/2024 04/07/2024

08/07/2024 10/07/2024 12/07/2024
09/07/2024 11/07/2024

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialiséee

cadre de sa politique qualité la cuisine d'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'arti

approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

modification en fonction des approvisionnements. Le menu intolérances alimentaires suppri e'le
allergenes les plus fréquents, il est sans protéine de lait de vache, sans ceuf, sans poisson & crustacés (traces néanmoin:
possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas les intolérances alimentaires.




